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　Menu_0302_Menu

※表示価格は全て税抜となります。 ※オールドヴィンテージなど在庫が限定されている商品がございます。品切れの際はご了承下さい。

1. ドライ
2. ミディアム･ドライ
3. ミディアム･スイート
4. スイート
5. レインウォーター
6. デューク･オブ･クラレンス
7. アイランド･ドライ レゼルバ 5年 
8. レインウォーター レゼルバ 5年
9. ヴェラマール レゼルバ 5年
10. アイランド･リッチ レゼルバ 5年
11.デルヴィーノ レゼルバ 5年
12. ブアル レゼルバ 5年
13. マルヴァジア レゼルバ 5年
14. セルシアル 5年
15. ヴェルデーリョ 5年
16. ブアル 5年
17. マルムジー 5年
18. アルヴァダ 5年
19. VB Lote 4
20. セルシアル 10年
21. ヴェルデーリョ 10年
22. ブアル 10 年
23. マルヴァジア 10年
24. セルシアル 10年
25. ヴェルデーリョ 10年
26. ブアル 10 年
27. マルムジー 10年
28. ドライ 10 年
29. スイート 10年
30. ドライ 15年
31. スイート 15年
32. リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 20年
33. リベイロ･レアル - セルシアル 20年
34. リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 20年
35. リベイロ･レアル - ブアル 20 年
36. リベイロ･レアル - マルヴァジア 20年
37. マルヴァジア 20年
38. テランテス 20年
39. ブアル 30 年
40. マルヴァジア 30年
41. ブアル 40 年 アンバサダー
42. マルヴァジア 40年 プロフェッサー
43. マルムジー 50 年
44. バスタルド50年
45. ティンタ・ネグラ シングルハーベスト
46. ティンタ・ネグラ シングルハーベスト
47. マルヴァジア コリェイタ
48. ヴェルデーリョ
49. ブアル コリェイタ
50. マルヴァジア 
51. ブアル
52. マルヴァジア コリェイタ
53. ティンタ・ネグラ コリェイタ
54. ヴェルデーリョ コリェイタ
55. ヴェルデーリョ コリェイタ
56. ヴェルデーリョ
57. セルシアル 
58. マルムジー コリェイタ

2007
2004
2004
2003
2002
2002
2001
2001
2000
2000
2000
2000
1999
1999

Dry
Medium Dry
Medium Sweet
Sweet
Rainwater
Duke of Clarence
Island Dry Reserva
Rainwater Reserva
Veramar Reserva
Island Rich Reserva
Delvino Reserva
Boal Reserva
Malvasia Reserva
Sercial
Verdelho
Bual
Malmsey
Alvada
VB Lote 4
Sercial
Verdelho
Boal
Malvasia
Sercial
Verdelho
Bual
Malmsey
Dry
Sweet
Dry
Sweet
Ribeiro Real - Tinta Negra
Ribeiro Real - Sercial
Ribeiro Real - Verdelho
Ribeiro Real - Boal
Ribeiro Real - Malvasia
Malvasia
Terrantez
Bual
Malvasia
Bual
Malvasia
Malmsey
Bastardo
Tinta Negra Single Harvest
Tinta Negra Single Harvest
Malvasia Colheita
Verdelho
Bual Colheita
Malvasia
Boal
Malvasia Colheita
Tinta Negra  Colheita 
Verdelho Colheita
Verdelho Colheita
Verdelho
Sercial
Malmsey Colheita

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

辛口
中辛口
中甘口
甘口
中辛口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
中甘口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
甘口
辛口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
甘口
辛口
甘口
中甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
甘口
中甘口
中甘口
中甘口
甘口
甘口
甘口
中甘口
中辛口
中辛口
甘口
中辛口
中甘口
甘口
中甘口
甘口
中甘口
中辛口
中辛口
中辛口
辛口
甘口

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
500ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
500ml

8,000
8,000
8,000
8,000
8,000
8,000
8,800
8,800
8,800
8,800
6,200
7,000
7,000
9,300
9,300
9,300
9,300
7,200
7,200
10,800
10,800
10,800
10,800
8200
8,200
8,200
8,200
10,800
10,800
16,000
16,000
40,000
40,000
40,000
40,000
40,000
48,000
24,000
40,000
70,000
80,000
80,000
60,000
100,000
7,200
7,200
11,000
17,000
13,500
18,000
19,000
12,000
11,000
11,000
15,000
20,000
19,000
16,500

59. セルシアル コリェイタ
60.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ
61. マルヴァジア
62. オールドワイン
63. ブアル フラスケィラ
64. ヴェルデーリョ
65. ヴェルデーリョ
66. ブアル
67. セルシアル
68. ブアル
69. マルヴァジア
70. マルヴァジア
71. マルヴァジア
72. セルシアル
73. セルシアル
74. ヴェルデーリョ
75. テランテス
76. ブアル
77. ヴェルデーリョ
78. ヴェルデーリョ
79. ブアル
80. セルシアル
81. リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 
82. ヴェルデーリョ
83. ブアル
84. テランテス
85. ヴェルデーリョ
86. セルシアル
87. セルシアル
88. ブアル
89. テランテス
90. テランテス
91. セルシアル
92. ヴェルデーリョ
93. セルシアル
94. テランテス
95. セルシアル
96. ブアル
97. セルシアル
98. ブアル
99. ブアル
100. セルシアル
101. ヴェルデーリョ
102. ティンタ・ネグラ
103. セルシアル
104. バスタルド
105. ヴェルデーリョ
106. ブアル
107. マルヴァジア
108. ヴェルデーリョ
109. ブアル
110. マルヴァジア
111. マルヴァジア
112. ヴェルデーリョ
113. モスカテル
114. セルシアル
115. ヴェルデーリョ

1998
1998
1996
1995
1995
1994
1994
1993
1992
1992
1992
1991
1990
1989
1988
1988
1988
1987
1986
1985
1982
1981
1981
1981
1980
1980
1979
1978
1977
1977
1977
1976
1975
1973
1971
1971
1969
1969
1968
1968
1957
1937
1932
1929
1928
1927
1912
1908
1907
1905
1903
1901
1895
1890
1875
1862
1850

Sercial Colheita
Ribeiro Real - Tinta Negra
Malvasia
Old Wine
Boal Frasqueira
Verdelho
Verdelho
Boal
Sercial
Boal
Malvasia
Malvasia
Malvasia
Sercial
Sercial
Verdelho
Terrantez
Boal
Verdelho
Verdelho
Boal
Sercial
Ribeiro Real - Verdelho
Verdelho
Boal
Terrantez
Verdelho
Sercial
Sercial
Boal
Terrantez
Terrantez
Sercial
Verdelho
Sercial
Terrantez
Sercial
Bual
Sercial
Boal
Boal
Sercial
Verdelho
Tinta Negra 
Sercial
Bastardo
Verdelho
Boal
Malvasia
Verdelho
Boal
Malvasia
Malvasia
Verdelho
Moscatel
Sercial
Verdelho

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ 

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

辛口
中辛口
甘口
中辛口
中甘口
中辛口
中辛口
中甘口
辛口
中甘口
甘口
甘口
甘口
辛口
辛口
中辛口
中辛口
中甘口
中辛口
中辛口
中甘口
辛口
中辛口
中辛口
中甘口
中甘口
中辛口
辛口
辛口
中甘口
中甘口
中甘口
辛口
中辛口
辛口
中辛口
辛口
中甘口
辛口
中甘口
中甘口
辛口
中辛口
中甘口
辛口
中辛口
中辛口
中甘口
甘口
中辛口
中甘口
甘口
甘口
中辛口
甘口
辛口
中辛口

500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml

18,000
21,500
21,600
22,000
43,000
50,000
24,000
25,000
32,000
32,000
26,000
27,000
28,000
29,000
56,000
30,000
32,000
32,000
35,000
39,000
40,000
42,000
56,000
42,000
44,000
52,000
50,000
50,000
46,000
46,000
58,000
60,000
56,000
56,000
60,000
64,000
64,000
70,000
70,000
68,000
80,000
100,000
110,000
120,000
130,000
170,000
180,000
190,000
200,000
210,000
250,000
260,000
270,000
300,000
320,000
340,000
360,000

400
400
400
400
400
400
450
450
450
450
450
500
500
450
450
450
450
500
550
550
550
550
550
600
600
600
600
550
550
800
800
2,000
2,000
2,000
2,000
2,000
2,400
1,850
3,000
3,500
4,000
4,000
4,500
5,000
550
550
800
850
1,050
900
950
850
800
800
1,100
1,000
950
1,200

1,300
1,050
1,080
1,100
2,100
2,500
1,200
1,250
2,400
2,400
1,300
1,350
1,400
1,450
2,800
1,500
1,600
1,600
1,750
1,800
2,000
2,100
2,800
2,100
2,200
2,600
2,500
2,500
2,300
2,300
2,900
3,000
2,800
2,800
3,000
3,200
3,200
3,500
3,500
3,400
4,000
5,000
5,500
6,000
6,500
8,500
9,000
9,500
10,000
10,500
12,500
13,000
13,500
15,000
16,000
17,000
18,000
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商品名 ヴィンテージ メーカー名 味わい 容量 グラス（円） ボトル（円）商品名 ヴィンテージ メーカー名 味わい 容量 グラス（円） ボトル（円）



　Menu_0302_Menu

※表示価格は全て税抜となります。 ※オールドヴィンテージなど在庫が限定されている商品がございます。品切れの際はご了承下さい。

1. ドライ
2. ミディアム･ドライ
3. ミディアム･スイート
4. スイート
5. レインウォーター
6. デューク･オブ･クラレンス
7. アイランド･ドライ レゼルバ 5年 
8. レインウォーター レゼルバ 5年
9. ヴェラマール レゼルバ 5年
10. アイランド･リッチ レゼルバ 5年
11.デルヴィーノ レゼルバ 5年
12. ブアル レゼルバ 5年
13. マルヴァジア レゼルバ 5年
14. セルシアル 5年
15. ヴェルデーリョ 5年
16. ブアル 5年
17. マルムジー 5年
18. アルヴァダ 5年
19. VB Lote 4
20. セルシアル 10年
21. ヴェルデーリョ 10年
22. ブアル 10 年
23. マルヴァジア 10年
24. セルシアル 10年
25. ヴェルデーリョ 10年
26. ブアル 10 年
27. マルムジー 10年
28. ドライ 10 年
29. スイート 10年
30. ドライ 15年
31. スイート 15年
32. リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 20年
33. リベイロ･レアル - セルシアル 20年
34. リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 20年
35. リベイロ･レアル - ブアル 20 年
36. リベイロ･レアル - マルヴァジア 20年
37. マルヴァジア 20年
38. テランテス 20年
39. ブアル 30 年
40. マルヴァジア 30年
41. ブアル 40 年 アンバサダー
42. マルヴァジア 40年 プロフェッサー
43. マルムジー 50 年
44. バスタルド50年
45. ティンタ・ネグラ シングルハーベスト
46. ティンタ・ネグラ シングルハーベスト
47. マルヴァジア コリェイタ
48. ヴェルデーリョ
49. ブアル コリェイタ
50. マルヴァジア 
51. ブアル
52. マルヴァジア コリェイタ
53. ティンタ・ネグラ コリェイタ
54. ヴェルデーリョ コリェイタ
55. ヴェルデーリョ コリェイタ
56. ヴェルデーリョ
57. セルシアル 
58. マルムジー コリェイタ

2007
2004
2004
2003
2002
2002
2001
2001
2000
2000
2000
2000
1999
1999

Dry
Medium Dry
Medium Sweet
Sweet
Rainwater
Duke of Clarence
Island Dry Reserva
Rainwater Reserva
Veramar Reserva
Island Rich Reserva
Delvino Reserva
Boal Reserva
Malvasia Reserva
Sercial
Verdelho
Bual
Malmsey
Alvada
VB Lote 4
Sercial
Verdelho
Boal
Malvasia
Sercial
Verdelho
Bual
Malmsey
Dry
Sweet
Dry
Sweet
Ribeiro Real - Tinta Negra
Ribeiro Real - Sercial
Ribeiro Real - Verdelho
Ribeiro Real - Boal
Ribeiro Real - Malvasia
Malvasia
Terrantez
Bual
Malvasia
Bual
Malvasia
Malmsey
Bastardo
Tinta Negra Single Harvest
Tinta Negra Single Harvest
Malvasia Colheita
Verdelho
Bual Colheita
Malvasia
Boal
Malvasia Colheita
Tinta Negra  Colheita 
Verdelho Colheita
Verdelho Colheita
Verdelho
Sercial
Malmsey Colheita

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ヴィニョス･バーベイト

ブランディーズ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ペレイラ・ドリヴェイラ

ブランディーズ

辛口
中辛口
中甘口
甘口
中辛口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
中甘口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
甘口
辛口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
辛口
甘口
辛口
甘口
中甘口
辛口
中辛口
中甘口
甘口
甘口
中甘口
中甘口
中甘口
甘口
甘口
甘口
中甘口
中辛口
中辛口
甘口
中辛口
中甘口
甘口
中甘口
甘口
中甘口
中辛口
中辛口
中辛口
辛口
甘口

750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
750ml
750ml
750ml
500ml
500ml
750ml
750ml
500ml
750ml
750ml
500ml
500ml
500ml
500ml
750ml
750ml
500ml

8,000
8,000
8,000
8,000
8,000
8,000
8,800
8,800
8,800
8,800
6,200
7,000
7,000
9,300
9,300
9,300
9,300
7,200
7,200
10,800
10,800
10,800
10,800
8200
8,200
8,200
8,200
10,800
10,800
16,000
16,000
40,000
40,000
40,000
40,000
40,000
48,000
24,000
40,000
70,000
80,000
80,000
60,000
100,000
7,200
7,200
11,000
17,000
13,500
18,000
19,000
12,000
11,000
11,000
15,000
20,000
19,000
16,500

59. セルシアル コリェイタ
60.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ
61. マルヴァジア
62. オールドワイン
63. ブアル フラスケィラ
64. ヴェルデーリョ
65. ヴェルデーリョ
66. ブアル
67. セルシアル
68. ブアル
69. マルヴァジア
70. マルヴァジア
71. マルヴァジア
72. セルシアル
73. セルシアル
74. ヴェルデーリョ
75. テランテス
76. ブアル
77. ヴェルデーリョ
78. ヴェルデーリョ
79. ブアル
80. セルシアル
81. リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 
82. ヴェルデーリョ
83. ブアル
84. テランテス
85. ヴェルデーリョ
86. セルシアル
87. セルシアル
88. ブアル
89. テランテス
90. テランテス
91. セルシアル
92. ヴェルデーリョ
93. セルシアル
94. テランテス
95. セルシアル
96. ブアル
97. セルシアル
98. ブアル
99. ブアル
100. セルシアル
101. ヴェルデーリョ
102. ティンタ・ネグラ
103. セルシアル
104. バスタルド
105. ヴェルデーリョ
106. ブアル
107. マルヴァジア
108. ヴェルデーリョ
109. ブアル
110. マルヴァジア
111. マルヴァジア
112. ヴェルデーリョ
113. モスカテル
114. セルシアル
115. ヴェルデーリョ

1998
1998
1996
1995
1995
1994
1994
1993
1992
1992
1992
1991
1990
1989
1988
1988
1988
1987
1986
1985
1982
1981
1981
1981
1980
1980
1979
1978
1977
1977
1977
1976
1975
1973
1971
1971
1969
1969
1968
1968
1957
1937
1932
1929
1928
1927
1912
1908
1907
1905
1903
1901
1895
1890
1875
1862
1850

Sercial Colheita
Ribeiro Real - Tinta Negra
Malvasia
Old Wine
Boal Frasqueira
Verdelho
Verdelho
Boal
Sercial
Boal
Malvasia
Malvasia
Malvasia
Sercial
Sercial
Verdelho
Terrantez
Boal
Verdelho
Verdelho
Boal
Sercial
Ribeiro Real - Verdelho
Verdelho
Boal
Terrantez
Verdelho
Sercial
Sercial
Boal
Terrantez
Terrantez
Sercial
Verdelho
Sercial
Terrantez
Sercial
Bual
Sercial
Boal
Boal
Sercial
Verdelho
Tinta Negra 
Sercial
Bastardo
Verdelho
Boal
Malvasia
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【マデイラ - the Madeira】
“木”という意味を持つ、ポルトガル領の自治区。リスボンより約970Km離れ、マデイラ本島とポルト・サント、3つの無人島から成る群島をも指す。ポルト・サント以外
は火山岩土壌。一年中花が咲き乱れる温暖な気候に恵まれた南国の島で”大西洋の真珠”と呼ばれる欧州のリゾート地。北緯はロサンゼルス（USA）や長崎と、南緯
はパース（オーストラリア）やブエノス・アイレス（アルゼンチン）と同じに位置する。島出身の著名人は、レアル･マドリード所属のサッカー選手 クリスティアーノ・ロ
ナウド。

3 year old_05

6.デューク･オブ･クラレンス
　Duke of Clarence

甘口
【ティンタ･ネグラ】

深い黄金色で、蜂蜜やレーズンの香り。リッチなフル
ボディ。ソフトな口当たりで、食後酒に最適。どんな

ケーキとでも好相性の1本。

Blandy's

1.ドライ
　Dry

辛口
【ティンタ･ネグラ】

丸みがあり、とてもバランスの良い味わい。カラメル
化したフルーツやキャンディーのような口当たり。ソ

フトでドライなフィニッシュ。少し冷やしてアペリティフにも。

Vinhos Barbeito
2.ミディアム･ドライ
　Medium Dry

中辛口
【ティンタ･ネグラ】

レーズン、ヘーゼルナッツやキャラメルがほのかに
香る。厚みがあり、口当たりも良く、あとにはほんの

り甘みも感じられる。タパスやチーズと合わせて。

Vinhos Barbeito

3.ミディアム･スイート
　Medium Sweet

中甘口
【ティンタ･ネグラ】

ほどよい甘さとバランスのとれた素晴らしい酸を持
ち、キレイで厚みがあり、長い余韻を持つ。食後酒

としてスモークハムやチーズ、デザートとの相性は抜群。

Vinhos Barbeito
4.スイート
　Sweet

甘口
【ティンタ･ネグラ】

コーヒーや糖蜜、チョコレートのほのかな香り。深
い甘さを持ちながらソフトな口当たりで重厚な風

味の仕上がり。食後酒として、またフルーツやデザートとと
合わせて。

Vinhos Barbeito

ヴィニョス バーベイト
1946年創業、革新的なワイン造りをし
ているメーカー。バーベイトの特徴は
そのシャープな酸味。葡萄の産地や収
穫時期、醸造、熟成、ブレンドまで細心
の注意を払い、最高のバランスを追及
する。その繊細でエレガントなスタイ
ルは世界的著名なワインライターの
ジャンシス・ロビンソンに「マデイラの
ラフィット」と絶賛されたほど。

ブランディーズ
1811年創業。200年に渡るその長い歴
史において、マデイラの発展に指導的
な役割を果たし、イギリス市場での地
位を確立。ブランディーズの特徴は、
ボディのしっかりしたリッチなスタイ
ル。発酵期間や熟成場所の条件がもた
らす甘みや丸みのある酸は、まさに伝
統的なマデイラワインのスタイル。

ペレイラ・ドリヴェイラ
1850年創業。他社にはない古いヴィン
テージを多く所有し、中にはマデイラ島
では絶滅危惧種とされるモスカテルや
バスタルドなども所有。ドリヴェイラで
は5年ものや10年ものもあるが、やは
り得意とするのはオールド・ヴィンテー
ジ。100年を超えるものを含め、その豊
富なストックは他社の追随を許さない。

Lisbon

Porto

Algeria

Madrid

97
0k
m
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N

Madeira Island

Madeira Island

Portugal

BarcelonaSpain

Atlantic Ocean

France

Morocco

5.レインウォーター
　Rainwater

中辛口
【ティンタ･ネグラ】

ナッツのアロマでライトフレーバー。ミディアムドラ
イ。きりっと冷やして食前に、またデザートともおす

すめ。エレガントで洗練された香りは万人に好まれる。

Blandy's

04_扉

￥8,000ボトル￥400グラス￥8,000ボトル￥400グラス

￥8,000ボトル￥400グラス ￥8,000ボトル￥400グラス

￥8,000ボトル￥400グラス￥8,000ボトル￥400グラス
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06_5 Year Old

【ディテッド - Dated】
単一年度に収穫された単一葡萄品種のみで造られた収穫年度が記載され
たワイン。品質の良かった年に造られる。その中でも”コリェイタ”と”フラス
ケィラ（ヴィンテージ）”に分別される。（詳しくは次項）

　　5 Year Old/VB_07

14.セルシアル 5年
　 Sercial 5 Year Old

辛口

辛口

【セルシアル】

トパーズのような輝いたゴールドの色調。アペリ
ティフとしても、また魚介類の前菜と合わせてス

ターターとしても良い。柑橘類の皮のドライフルーツや、アー
モンド、ピスタチオとも好相性。

Blandy's

15.ヴェルデーリョ 5年
    Verdelho 5 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ】

澄んだ美しいトパーズ色、金色のエッジ。レーズン、
ドライフルーツ、スパイスの複雑な香り。ハチミツ

やオレンジのニュアンス。鶏肉やパテと共に。

Blandy's
16.ブアル 5年
　　Bual 5 Year Old

中甘口
【ブアル】

澄んだ琥珀色、ゴールドの色調。ドライフルーツ、
バニラの香り。食後に、またフルーツやミルクチョ

コレート、ハードタイプのチーズと良く合う。

Blandy's

17.マルムジー 5年
　　Malmsey 5 Year Old

甘口
【マルムジー】

濃い、茶色がかった黄金色。レーズンやトフィー、
ナッツの香り。非常にリッチな甘さが広がるが、酸

とのバランスが良い。フルーツケーキ、濃厚なチョコレートプ
ディングやチーズと好相性。　

Blandy's

vbMadeira VB

13.マルヴァジア レゼルバ 5年
　 Malvasia Reserva 5 Year Old

￥7,000

甘口
【マルヴァジア】

トーストされたアーモンド、ハチミツにわずかに燻
製の香り。キャラメル化された味わいがほのかに

感じられる。食後酒として、またデザートやチーズ、砂糖漬け
フルーツと併せて。

Vinhos Barbeito

500ml

11.デルヴィーノ レゼルバ 5年
　 Delvino Reserva 5 Year Old

辛口
【ティンタ･ネグラ 80%、セルシアル 20%】

心地良い甘さを残しつつも、すっきりときれいな辛
口のマデイラ。2割ほどブレンドされたセルシアル

（辛口品種）によるエレガントでフレッシュな酸味が魅力。

Vinhos Barbeito

500ml

12.ブアル レゼルバ 5年
　 Boal Reserva 5 Year Old

￥7,000

中甘口
【ブアル】

ドライフルーツやフローラルな香り。丸みを帯びた
ミディアムボディに、かすかにスモークされた味わ

いが感じられる。食後酒に、またフォアグラやチョコレート、
チーズ、カステラと併せて。

Vinhos Barbeito

500ml

9.ヴェラマール レゼルバ 5年
　Veramar Reserva 5 Year Old

中甘口
【ティンタ・ネグラ】

フローラルアロマ、熟したシトラスやオレンジリー
フの香り。滑らかで酸味と糖度のバランスが取れて

いる。食後酒として、ドライフルーツやデザートと、スモークハ
ムと一緒に。

Vinhos Barbeito

10.アイランド リッチ レゼルバ 5年
　 Island Rich Reserva 5 Year Old

甘口
【ティンタ・ネグラ】

ドライフルーツやナッツ、アーモンドのアロマ。シト
ラスのような心地よい酸味のある柔らかくフレッ

シュな口当たり。食後酒に、またデザートやチーズ、砂糖漬け
のフルーツと併せて。

Vinhos Barbeito

7.アイランド ドライ レゼルバ 5年
　Island Dry Reserva 5 Year Old

￥8,800

辛口
【ティンタ・ネグラ】

ドライフルーツやビスケットの香り。すっきりと心地
よい余韻の長いフィニッシュ。オリーブやタパス、

チーズと一緒にアペリティフとして。

Vinhos Barbeito

￥8,800

8.レインウォーター レゼルバ 5年
　Rainwater Reserva 5 Year Old

中辛口
【ティンタ･ネグラ 80%、ヴェルデーリョ 20%】

キレイな黄金色。成熟したシトラスやフローラル、
ドライフルーツの香り。滑らかな口当たり。コンソ

メやタパス、チーズと共にアペリティフとして。

Vinhos Barbeito

18.アルヴァダ 5年
　　Alvada 5 Year Old

甘口
【ブアル 50%、マルムジー 50%】

丸みがあり、とてもバランスの良い味わい。カラメ
ル化したフルーツやキャンディーのような口当た

り。ソフトでドライなフィニッシュ。少し冷やしてアペリティフ
にも。

Blandy's

500ml

【マデイラワイン - Madeira Wine】
島と同じ名前のワイン。世界三大酒精強化ワインの1つ。その最大の特徴は”加熱熟成”させること。熟成する過程において、ワインの大敵である”熱”を加えることで、
意図的にワインを酸化。それによって独特の風味を持つ”絶世の美酒”マデイラワインが出来上がる。酒精強化（アルコールを添加）ワインであるため、アルコール度
数が高く（平均ALC19％）、また酸の強さから、スティルワインのようにボトルを寝かせて保存するとコルクが傷んでしまうため、保存は立てて行う。また、“加熱熟成”
しているため、抜栓後、味が変化せず、半永久的に美味しくいただける。

19.マデイラ VB Lote 4
　　Madeira VB Lote 4

【ブアル66％、ヴェルデーリョ 34％ 】

明るい金色。弾けるようなフレッシュなアロマ、キ
レイなミネラル、グリーンティやマンゴー、レモン

の香り。純度が高く、力強いフレッシュな辛口。調和の取れた
柔らかいフィニッシュ。

Vinhos Barbeito

500ml

【ブレンド - Blends】
いくつかの収穫年度のワインをブレンドし、“平均”熟成期間が記載されたワイ
ン。又は、ブレンドされた最低熟成年度が記載されたワイン（法律上どちらで
も可）現在、5年、10年、15年、20年、30年、40年、50年の表記が許可されてい
る。（3年物は味わいの表記のみ、”3年”の表記は不可。）また近年では、別品種
の葡萄をブレンドしたワインも造られている（デルヴィーノやアルヴァダなど）。

ボトル

￥450グラス

￥450グラス

￥8,800ボトルボトル ￥450グラス

ボトル￥500グラスボトル￥500グラス

￥9,300ボトル￥450グラス￥9,300ボトル￥450グラス

￥9,300ボトル￥450グラス

￥9,300ボトル￥450グラス￥6,200ボトル￥450グラス￥8,800ボトル￥450グラス ￥7,200ボトル￥500グラス

￥7,200ボトル￥550グラス
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中甘口
【ブアル】

ドライフルーツやフローラルな香り。丸みを帯びた
ミディアムボディに、かすかにスモークされた味わ

いが感じられる。食後酒に、またフォアグラやチョコレート、
チーズ、カステラと併せて。

Vinhos Barbeito

500ml

9.ヴェラマール レゼルバ 5年
　Veramar Reserva 5 Year Old

中甘口
【ティンタ・ネグラ】

フローラルアロマ、熟したシトラスやオレンジリー
フの香り。滑らかで酸味と糖度のバランスが取れて

いる。食後酒として、ドライフルーツやデザートと、スモークハ
ムと一緒に。

Vinhos Barbeito

10.アイランド リッチ レゼルバ 5年
　 Island Rich Reserva 5 Year Old

甘口
【ティンタ・ネグラ】

ドライフルーツやナッツ、アーモンドのアロマ。シト
ラスのような心地よい酸味のある柔らかくフレッ

シュな口当たり。食後酒に、またデザートやチーズ、砂糖漬け
のフルーツと併せて。

Vinhos Barbeito

7.アイランド ドライ レゼルバ 5年
　Island Dry Reserva 5 Year Old

￥8,800

辛口
【ティンタ・ネグラ】

ドライフルーツやビスケットの香り。すっきりと心地
よい余韻の長いフィニッシュ。オリーブやタパス、

チーズと一緒にアペリティフとして。

Vinhos Barbeito

￥8,800

8.レインウォーター レゼルバ 5年
　Rainwater Reserva 5 Year Old

中辛口
【ティンタ･ネグラ 80%、ヴェルデーリョ 20%】

キレイな黄金色。成熟したシトラスやフローラル、
ドライフルーツの香り。滑らかな口当たり。コンソ

メやタパス、チーズと共にアペリティフとして。

Vinhos Barbeito

18.アルヴァダ 5年
　　Alvada 5 Year Old

甘口
【ブアル 50%、マルムジー 50%】

丸みがあり、とてもバランスの良い味わい。カラメ
ル化したフルーツやキャンディーのような口当た

り。ソフトでドライなフィニッシュ。少し冷やしてアペリティフ
にも。

Blandy's

500ml

【マデイラワイン - Madeira Wine】
島と同じ名前のワイン。世界三大酒精強化ワインの1つ。その最大の特徴は”加熱熟成”させること。熟成する過程において、ワインの大敵である”熱”を加えることで、
意図的にワインを酸化。それによって独特の風味を持つ”絶世の美酒”マデイラワインが出来上がる。酒精強化（アルコールを添加）ワインであるため、アルコール度
数が高く（平均ALC19％）、また酸の強さから、スティルワインのようにボトルを寝かせて保存するとコルクが傷んでしまうため、保存は立てて行う。また、“加熱熟成”
しているため、抜栓後、味が変化せず、半永久的に美味しくいただける。

19.マデイラ VB Lote 4
　　Madeira VB Lote 4

【ブアル66％、ヴェルデーリョ 34％ 】

明るい金色。弾けるようなフレッシュなアロマ、キ
レイなミネラル、グリーンティやマンゴー、レモン

の香り。純度が高く、力強いフレッシュな辛口。調和の取れた
柔らかいフィニッシュ。

Vinhos Barbeito

500ml

【ブレンド - Blends】
いくつかの収穫年度のワインをブレンドし、“平均”熟成期間が記載されたワイ
ン。又は、ブレンドされた最低熟成年度が記載されたワイン（法律上どちらで
も可）現在、5年、10年、15年、20年、30年、40年、50年の表記が許可されてい
る。（3年物は味わいの表記のみ、”3年”の表記は不可。）また近年では、別品種
の葡萄をブレンドしたワインも造られている（デルヴィーノやアルヴァダなど）。

ボトル

￥450グラス

￥450グラス

￥8,800ボトルボトル ￥450グラス

ボトル￥500グラスボトル￥500グラス

￥9,300ボトル￥450グラス￥9,300ボトル￥450グラス

￥9,300ボトル￥450グラス

￥9,300ボトル￥450グラス￥6,200ボトル￥450グラス￥8,800ボトル￥450グラス ￥7,200ボトル￥500グラス

￥7,200ボトル￥550グラス
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【コリェイタ - Colheita】
単一収穫年、単一葡萄品種で造られたワインで、若いヴィンテージの特徴
と複雑味を出すために、最低5年以上20年未満、カンテイロシステムの下、
木樽で加熱熟成されたワイン。バーベイト社では、最低7年としている。

【フラスケィラ - Frasqueira】
単一収穫年、単一品種で造られたワインで、カンテイロシステムの下、木樽
で最低20年以上加熱熟成されたワイン。かつては”レゼルバ”（Reserva）と
呼ばれていたため、ボトリング年度によって記載が残っているものも。

29.スイート 10年
　　Sweet 10 Year Old

甘口
【ティンタ･ネグラ】

20.セルシアル 10年
　　Sercial 10 Year Old

辛口
【セルシアル】

輝きのある黄金色。白檀やシェラックの香り。古い
革や木の甘くうまみのある味わい。長い余韻。世界

的評価の高い1本。

21.ヴェルデーリョ 10年
　　Verdelho 10 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ】

とても複雑で力強く、タールやスパイス、カラメル
が香る。芳醇で複雑な口当たり。弾けるような味わ

いにしっかりとした酸味の素晴らしいあと口。

22.ブアル 10年
　　Boal 10 Year Old

中甘口
【ブアル】

木や蜂蜜のアロマ。柔らかい甘味がきれいな酸と
素晴らしい調和を見せる。食後酒として、またフォ

アグラやチョコレート、カステラと好相性。　

23.マルヴァジア 10年
　　Malvasia 10 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

甘くフレッシュで複雑な香り。ほんのりナッツが感じ
られる。食後酒に、またチーズやデザートとの相性

は抜群。

28.ドライ 10年
　　Dry 10 Year Old

辛口
【ティンタ･ネグラ】

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

26.ブアル 10年
　　Bual 10 Year Old

【ブアル】

 澄んだ琥珀色で金色のエッジ。非常に複雑で、イ
チジクやプルーン、ドライフルーツのような香り。

アーモンドやオークのニュアンス。トフィーやバニラを感じる
滑らかな味わい。

27.マルムジー 10年
　　Malmsey 10 Year Old

甘口中甘口
【マルムジー】

澄んだ濃い金栗色。グリーンがかったエッジ。木樽、
ドライフルーツ、トフィー、スパイスの香り。デザー

ト、特にフルーツ、リッチなチョコレートプディングやチーズと
良く合う。夏は少し冷やしてのサーブがおすすめ。

Blandy's Blandy's

24.セルシアル 10年
　　Sercial 10 Year Old 

辛口
【セルシアル】

淡く明るいトパーズ色、金色のエッジ。ドライフルー
ツ、木樽の香りやシトラスフレーバー。ナッツのよう

な味わいの長い余韻。食前酒としてだけでなく、ドライフルー
ツやスパイシーなチーズと好相性。

25.ヴェルデーリョ 10年
　　Verdelho 10 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ】

澄んだトパーズ色、ゴールドの色調。ドライフルー
ツとスパイスの新鮮で芳ばしい香り。スパイシーな

エキゾチックフルーツの長い余韻。食前酒としてだけでなく、
パテやスープとも合う。

Blandy's Blandy's

Pereira D'Oliveira

500ml 500ml

500ml 500ml10-1510-15Year Old

30.ドライ 15年
　　Dry 15 Year Old

辛口
【ティンタ･ネグラ】

Pereira D'Oliveira

31.スイート 15年
　　Sweet 15 Year Old

甘口
【ティンタ･ネグラ】

Pereira D'Oliveira

マデイラワインを造り出す葡萄品種

19世紀にマデイ
ラ島へ導入され
た唯一の黒品種。
小さい実だがとても
丈夫で、皮が大変薄い。
島へ導入された当時から、島の環境に簡
単に適応したつわもの。味わいは辛、中
辛、中甘、甘口と全て造りだせるマルチ
プレーヤー。

葡萄の天敵・うど
ん粉病やオイディ
ウムに強い白品
種。酸味、収斂味（しゅ
うれんみ）が強いことが他
の品種との大きな違い。辛口タイプのワ
インを造り出す。

大陸ポルトガル
が原産とされる白
品種。かつてはマ
デイラワインにおけ
る主要品種だったが、多
作のティンタ･ネグラにその座を奪われ
た。中辛口タイプのワインを造り出す。

大陸ポルトガル
原産の白品種。芳
醇で酸味と甘さの
バランスが良い。生
産量が少ないため、高価
で扱われることが多い。中甘口のワイン
を造り出す。

こちらも絶滅危
惧品種の黒葡萄
品種。しかしポルト
ガル本土では広く植
えられ、同じ酒精強化ワイ
ンのポートワインにも使用される。マデ
イラワインではオールドヴィンテージで
しか見ることは出来ない。バスタルド自
身は甘口だが、造られるワインは中辛口。

絶滅危惧品種の
白品種。そのルー
ツはマスカット･オ
ブ･アレキサンドリア
ともモスカテル･デ･キンタ
とも言われる。そもそもテーブルワインに
は高価すぎ、あまりマデイラワインには使
われなかったよう。だがその味わいはオー
ルドヴィンテージに発揮されている。

マデイラ島に最
初に植えられた、
ギリシャ･クレタ島
原産の白品種。甘口
タイプのワインを造り出
し、マデイラワインの中で最もリッチで濃
度の高いワインとなる。
マルムジーとも呼ばれます。

絶滅危惧品種の
一つ。ポルトガル
のことわざに「食
べるためでも人に与
えるためでもなく、ワイン
を造るために神はテランテスを造られ
た」とあるほど、そのワインは繊細で美
味。造り手によって中辛口や中甘口など
タイプが変わる。

【ティンタ･ネグラ】
Tinta Negra

【セルシアル 】
Sercial

【ヴェルデーリョ】 
 Verdelho

【ブアル】 
Boal（Bual)

【マルヴァジア】
Malvasia

【テランテス 】
 Terrantez

【バスタルド】 
Bastardo

【モスカテル】
 Moscatel

￥10,800ボトル￥550グラス￥10,800ボトル￥550グラス

￥10,800ボトル￥550グラス ￥10,800ボトル￥550グラス

￥8,200ボトル￥600グラス￥8,200ボトル￥600グラス

￥8,200ボトル￥600グラス

￥10,800ボトル￥550グラス￥10,800ボトル￥550グラス

￥8,200ボトル￥600グラス

￥16,000ボトル￥800グラス ￥16,000ボトル￥800グラス
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【コリェイタ - Colheita】
単一収穫年、単一葡萄品種で造られたワインで、若いヴィンテージの特徴
と複雑味を出すために、最低5年以上20年未満、カンテイロシステムの下、
木樽で加熱熟成されたワイン。バーベイト社では、最低7年としている。

【フラスケィラ - Frasqueira】
単一収穫年、単一品種で造られたワインで、カンテイロシステムの下、木樽
で最低20年以上加熱熟成されたワイン。かつては”レゼルバ”（Reserva）と
呼ばれていたため、ボトリング年度によって記載が残っているものも。

29.スイート 10年
　　Sweet 10 Year Old

甘口
【ティンタ･ネグラ】

20.セルシアル 10年
　　Sercial 10 Year Old

辛口
【セルシアル】

輝きのある黄金色。白檀やシェラックの香り。古い
革や木の甘くうまみのある味わい。長い余韻。世界

的評価の高い1本。

21.ヴェルデーリョ 10年
　　Verdelho 10 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ】

とても複雑で力強く、タールやスパイス、カラメル
が香る。芳醇で複雑な口当たり。弾けるような味わ

いにしっかりとした酸味の素晴らしいあと口。

22.ブアル 10年
　　Boal 10 Year Old

中甘口
【ブアル】

木や蜂蜜のアロマ。柔らかい甘味がきれいな酸と
素晴らしい調和を見せる。食後酒として、またフォ

アグラやチョコレート、カステラと好相性。　

23.マルヴァジア 10年
　　Malvasia 10 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

甘くフレッシュで複雑な香り。ほんのりナッツが感じ
られる。食後酒に、またチーズやデザートとの相性

は抜群。

28.ドライ 10年
　　Dry 10 Year Old

辛口
【ティンタ･ネグラ】

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

26.ブアル 10年
　　Bual 10 Year Old

【ブアル】

 澄んだ琥珀色で金色のエッジ。非常に複雑で、イ
チジクやプルーン、ドライフルーツのような香り。

アーモンドやオークのニュアンス。トフィーやバニラを感じる
滑らかな味わい。

27.マルムジー 10年
　　Malmsey 10 Year Old

甘口中甘口
【マルムジー】

澄んだ濃い金栗色。グリーンがかったエッジ。木樽、
ドライフルーツ、トフィー、スパイスの香り。デザー

ト、特にフルーツ、リッチなチョコレートプディングやチーズと
良く合う。夏は少し冷やしてのサーブがおすすめ。

Blandy's Blandy's

24.セルシアル 10年
　　Sercial 10 Year Old 

辛口
【セルシアル】

淡く明るいトパーズ色、金色のエッジ。ドライフルー
ツ、木樽の香りやシトラスフレーバー。ナッツのよう

な味わいの長い余韻。食前酒としてだけでなく、ドライフルー
ツやスパイシーなチーズと好相性。

25.ヴェルデーリョ 10年
　　Verdelho 10 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ】

澄んだトパーズ色、ゴールドの色調。ドライフルー
ツとスパイスの新鮮で芳ばしい香り。スパイシーな

エキゾチックフルーツの長い余韻。食前酒としてだけでなく、
パテやスープとも合う。

Blandy's Blandy's

Pereira D'Oliveira

500ml 500ml

500ml 500ml10-1510-15Year Old

30.ドライ 15年
　　Dry 15 Year Old

辛口
【ティンタ･ネグラ】

Pereira D'Oliveira

31.スイート 15年
　　Sweet 15 Year Old

甘口
【ティンタ･ネグラ】

Pereira D'Oliveira

マデイラワインを造り出す葡萄品種

19世紀にマデイ
ラ島へ導入され
た唯一の黒品種。
小さい実だがとても
丈夫で、皮が大変薄い。
島へ導入された当時から、島の環境に簡
単に適応したつわもの。味わいは辛、中
辛、中甘、甘口と全て造りだせるマルチ
プレーヤー。

葡萄の天敵・うど
ん粉病やオイディ
ウムに強い白品
種。酸味、収斂味（しゅ
うれんみ）が強いことが他
の品種との大きな違い。辛口タイプのワ
インを造り出す。

大陸ポルトガル
が原産とされる白
品種。かつてはマ
デイラワインにおけ
る主要品種だったが、多
作のティンタ･ネグラにその座を奪われ
た。中辛口タイプのワインを造り出す。

大陸ポルトガル
原産の白品種。芳
醇で酸味と甘さの
バランスが良い。生
産量が少ないため、高価
で扱われることが多い。中甘口のワイン
を造り出す。

こちらも絶滅危
惧品種の黒葡萄
品種。しかしポルト
ガル本土では広く植
えられ、同じ酒精強化ワイ
ンのポートワインにも使用される。マデ
イラワインではオールドヴィンテージで
しか見ることは出来ない。バスタルド自
身は甘口だが、造られるワインは中辛口。

絶滅危惧品種の
白品種。そのルー
ツはマスカット･オ
ブ･アレキサンドリア
ともモスカテル･デ･キンタ
とも言われる。そもそもテーブルワインに
は高価すぎ、あまりマデイラワインには使
われなかったよう。だがその味わいはオー
ルドヴィンテージに発揮されている。

マデイラ島に最
初に植えられた、
ギリシャ･クレタ島
原産の白品種。甘口
タイプのワインを造り出
し、マデイラワインの中で最もリッチで濃
度の高いワインとなる。
マルムジーとも呼ばれます。

絶滅危惧品種の
一つ。ポルトガル
のことわざに「食
べるためでも人に与
えるためでもなく、ワイン
を造るために神はテランテスを造られ
た」とあるほど、そのワインは繊細で美
味。造り手によって中辛口や中甘口など
タイプが変わる。

【ティンタ･ネグラ】
Tinta Negra

【セルシアル 】
Sercial

【ヴェルデーリョ】 
 Verdelho

【ブアル】 
Boal（Bual)

【マルヴァジア】
Malvasia

【テランテス 】
 Terrantez

【バスタルド】 
Bastardo

【モスカテル】
 Moscatel

￥10,800ボトル￥550グラス￥10,800ボトル￥550グラス

￥10,800ボトル￥550グラス ￥10,800ボトル￥550グラス

￥8,200ボトル￥600グラス￥8,200ボトル￥600グラス

￥8,200ボトル￥600グラス

￥10,800ボトル￥550グラス￥10,800ボトル￥550グラス

￥8,200ボトル￥600グラス

￥16,000ボトル￥800グラス ￥16,000ボトル￥800グラス



20-50【リベイロ・レアル - Ribeiro Real】
リベイロ･レアル子爵（1841-1902）が所有し、その後ラベルに描かれている、マヌエル･ジョゼ･ヴィエイラ弁護士に相続された「ティンタ･ネグラ」種の最高峰、リベイロ･レア
ルヴィンヤード（カマラ･デ･ロボスの海抜200ｍの高台に位置する）から造られたワイン。1950年代、1998年の在庫が存在。1950年代のワインは個性が強く、バーベイト社の
20年以上熟成された白品種とブレンドすることで、双方の味わいを最大に引き立たせるものに、1998年ヴィンテージはコリェイタとして商品化。バーベイト社のリカルド社長
は、ティンタ･ネグラのポテンシャルを高めるため、白品種と同じカンテイロ熟成やコリェイタとして醸造するなどの造りを実践してきたが、この古樽のティンタ･ネグラが、そ
の想いを更に強くするものとなった。
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36.リベイロ･レアル - マルヴァジア 20年
　　Ribeiro Real - Malvasia 20 Year Old

甘口
【マルヴァジア87％、ティンタ･ネグラ13％】

エレガントでフレッシュな中に、エキゾチックな木
がほのかに香る。クリーミーな口当たり、複雑味と

オイリーな甘味。酸味とドライなフィニッシュが素晴らしいバ
ランス。1,416本のみのボトリング。   

34.リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 20年
　　Ribeiro Real - Verdelho 20 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ 92％　ティンタ・ネグラ 8％】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させたマ
ルヴァジアに、より一層熟成年数を経たマルヴァジ

アをブレンド。爽快な味わいで、力強くバランスの良い酸を感
じる。ほろ苦い甘さのフィニッシュに、爽やかな余韻が長く続
く。717本のみボトリング。

35.リベイロ･レアル - ブアル 20年
　　Ribeiro Real - Boal 20 Year Old

中甘口

中甘口

中甘口中甘口

中甘口

中甘口

【ブアル 89％　ティンタ・ネグラ 11％】

明るい琥珀色。バルサミコやヨード、プルーンなど
のフレッシュな香り。バランスが素晴らしく、いくつ

もの味わいが層となり、スパイシーな酸と程よい味わい深さ
が口内をクリーンにしてくれる。1,296本のみボトリング。

20-50Year Old

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Vinhos Barbeito
37.マルヴァジア 20年
　　Malvasia 20 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

熟成の若いものと古いものをブレンドに選んだ結
果、口当たりは穏やかだが次第に優雅な香りで口

内が満たされる。スパイスの香りを主とし、ほのかに樹木、
バタースコッチ、レーズンなども感じられる。酸のバランスが
よく余韻が非常に長い。

Vinhos Barbeito

【ワイン名① - Names of Wines】

マ デイラワインのラベル表記名には2種類ある。品種名が書かれたものと、「スイート」や「ドライ」などワインのタイプが書かれたものの2種類。前者は、その品種が85％
以上使われている場合で、その使用品種が明記されている。後者は85％以下か、85％以上使用していても、品種を記載できない場合である。それは黒葡萄”ティンタ･ネグラ”
種が使用されたもの。しかし、2015年2月、規定の改定により、85％以上使用で、”ティンタ･ネグラ”を表記できるようになった。その第一号がバーベイト社の「リベイロ･レア
ル ティンタ･ネグラ 1996」。

【ワイン名② - Names of Madeira】

何 世紀もの間、マデイラワインはそれぞれ品種名ではなく、「マデイラ」「レインウォーター」「スペシャル」「ソレラ」「ヴィンテージ」などという名の下に販売されていた。
その中の「マデイラ」は、辛口、中甘口、甘口の三種。1700年代までは、ヴェルデーリョが最大の生産量を誇っており、セルシアル、ブアル、マルヴァジアにそれぞれブレン
ドさせて販売されていた。1800年代に入ってマデイラ島に持ち込まれたティンタ･ネグラ種が、現在では生産量全体の85％を占めるに至り、ヴェルデーリョに取って代わっ
てその役割を担うようになった。併せて、ヴェルデーリョが単一白品種として販売されるようになった。

32.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 20年
　　　Ribeiro Real - Tinta Negra  20 Year Old

【ティンタ・ネグラ】

複雑で完璧にバランスのとれたスパイスがかった酸
味と程よい深み、美しく澄んだ味わい。2017年、ジャ

ンシス・ロビンソンが“最も素晴らしいポルトガルワイン10選”
の一つとして選んだ1本。

Vinhos Barbeito
33.リベイロ･レアル - セルシアル 20年
　　Ribeiro Real - Sercial 20 Year Old

辛口
【セルシアル 95％　ティンタ・ネグラ 5％】

エキゾチックで、絶妙なフレッシュさとスパイシー
さ。シトラス、グリーンリーフ、海風、マルメロやナッ

ツなどがほのかに香る。洗練された、繊細な口当たりはほん
のり塩味を感じる。ミネラルとフレッシュが残るフィニッシュ。

Vinhos Barbeito

甘口

40.マルヴァジア 30年
　　Malvasia 30 Year Old

【マルヴァジア】

琥珀色。多様なブーケが飛び交うワイン。白檀のエキ
ゾチックでスモークされた香り。オイリーで洗練され

た口当たり。独特の酸味に絶妙なフィニッシュ。ポルトガルワイ
ンイベント「Essencia do Vinho」トップ酒精強化ワイン2017受賞。

Vinhos Barbeito

39.ブアル 30年
Bual 30 Year Old

【ブアル】

芳醇でクリーミー、シトラスピールやドライアプリ
コットの香り。いきいきとした酸とピュアなミネラ

ル感、ほのかにホワイトペッパーが香る。
ポルトガルワイン誌「Revista de Vinho」ベストワイン2016
受賞。

Blandy's

500ml

38.テランテス 20年
　　Terrantez 20 Year Old

【テランテス】

澄んだトパーズ色に金色の縁。ドライフルーツや
木、スパイスのブーケ。フレッシュなミディアムド

ライで、心地よい酸がバランスよい。食前酒に、またはスー
プや鶏のパテと併せて。

Blandy's

500ml

43.マルムジー 50年
　　Malmsey 50 Year Old

【マルムジー】

クリアで濃い琥珀色。木材とドライフルーツという
マデイラワインの特徴的なブーケ。 甘口タイプの

フルボディで、滑らか且つ複雑みがあり、長い余韻には少し
樫の木を感じる。

甘口

Blandy's

500ml

41.ブアル 40年 アンバサダー
　 Bual 40 Year Old

【ブアル】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させたブ
アルに、より一層熟成年数を経たブアルをブレン

ド。非常に滑らかで、その後柑橘系のような酸が広がり、スパ
イスの長い余韻が残る。美しいバランス。739本のみボトリン
グ。2018年ベストオブザイヤー受賞。

Vinhos Barbeito

42.マルヴァジア 40年 プロフェッサー
　　Malvasia 40 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させた
マルヴァジアに、より一層熟成年数を経たマル

ヴァジアをブレンド。爽快な味わいで、力強くバランスの良
い酸を感じる。ほろ苦い甘さのフィニッシュに、爽やかな余
韻が長く続く。717本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

44.バスタルド 50年
　　Bastard0 50 Year Old

【バスタルド】

醸造家・リカルド氏の祖父を偲んで造られたワイ
ン。エキゾチックなスパイスやバタースコッチ、パッ

ションフルーツが何層にも重なり合った香り。50年超えのバ
スタルドとのブレンドにより50年相当と認められたもの。550
本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

NEW

NEWNEW

NEW

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥48,000ボトル￥2,400グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス ￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥60,000ボトル￥4,500グラス￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥100,000ボトル￥5,000グラス

￥70,000ボトル

￥40,000ボトル￥3,000グラス￥24,000ボトル￥1,850グラス

￥3,500グラス



20-50【リベイロ・レアル - Ribeiro Real】
リベイロ･レアル子爵（1841-1902）が所有し、その後ラベルに描かれている、マヌエル･ジョゼ･ヴィエイラ弁護士に相続された「ティンタ･ネグラ」種の最高峰、リベイロ･レア
ルヴィンヤード（カマラ･デ･ロボスの海抜200ｍの高台に位置する）から造られたワイン。1950年代、1998年の在庫が存在。1950年代のワインは個性が強く、バーベイト社の
20年以上熟成された白品種とブレンドすることで、双方の味わいを最大に引き立たせるものに、1998年ヴィンテージはコリェイタとして商品化。バーベイト社のリカルド社長
は、ティンタ･ネグラのポテンシャルを高めるため、白品種と同じカンテイロ熟成やコリェイタとして醸造するなどの造りを実践してきたが、この古樽のティンタ･ネグラが、そ
の想いを更に強くするものとなった。
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36.リベイロ･レアル - マルヴァジア 20年
　　Ribeiro Real - Malvasia 20 Year Old

甘口
【マルヴァジア87％、ティンタ･ネグラ13％】

エレガントでフレッシュな中に、エキゾチックな木
がほのかに香る。クリーミーな口当たり、複雑味と

オイリーな甘味。酸味とドライなフィニッシュが素晴らしいバ
ランス。1,416本のみのボトリング。   

34.リベイロ･レアル - ヴェルデーリョ 20年
　　Ribeiro Real - Verdelho 20 Year Old

中辛口
【ヴェルデーリョ 92％　ティンタ・ネグラ 8％】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させたマ
ルヴァジアに、より一層熟成年数を経たマルヴァジ

アをブレンド。爽快な味わいで、力強くバランスの良い酸を感
じる。ほろ苦い甘さのフィニッシュに、爽やかな余韻が長く続
く。717本のみボトリング。

35.リベイロ･レアル - ブアル 20年
　　Ribeiro Real - Boal 20 Year Old

中甘口

中甘口

中甘口中甘口

中甘口

中甘口

【ブアル 89％　ティンタ・ネグラ 11％】

明るい琥珀色。バルサミコやヨード、プルーンなど
のフレッシュな香り。バランスが素晴らしく、いくつ

もの味わいが層となり、スパイシーな酸と程よい味わい深さ
が口内をクリーンにしてくれる。1,296本のみボトリング。

20-50Year Old

Vinhos Barbeito Vinhos Barbeito

Vinhos Barbeito
37.マルヴァジア 20年
　　Malvasia 20 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

熟成の若いものと古いものをブレンドに選んだ結
果、口当たりは穏やかだが次第に優雅な香りで口

内が満たされる。スパイスの香りを主とし、ほのかに樹木、
バタースコッチ、レーズンなども感じられる。酸のバランスが
よく余韻が非常に長い。

Vinhos Barbeito

【ワイン名① - Names of Wines】

マ デイラワインのラベル表記名には2種類ある。品種名が書かれたものと、「スイート」や「ドライ」などワインのタイプが書かれたものの2種類。前者は、その品種が85％
以上使われている場合で、その使用品種が明記されている。後者は85％以下か、85％以上使用していても、品種を記載できない場合である。それは黒葡萄”ティンタ･ネグラ”
種が使用されたもの。しかし、2015年2月、規定の改定により、85％以上使用で、”ティンタ･ネグラ”を表記できるようになった。その第一号がバーベイト社の「リベイロ･レア
ル ティンタ･ネグラ 1996」。

【ワイン名② - Names of Madeira】

何 世紀もの間、マデイラワインはそれぞれ品種名ではなく、「マデイラ」「レインウォーター」「スペシャル」「ソレラ」「ヴィンテージ」などという名の下に販売されていた。
その中の「マデイラ」は、辛口、中甘口、甘口の三種。1700年代までは、ヴェルデーリョが最大の生産量を誇っており、セルシアル、ブアル、マルヴァジアにそれぞれブレン
ドさせて販売されていた。1800年代に入ってマデイラ島に持ち込まれたティンタ･ネグラ種が、現在では生産量全体の85％を占めるに至り、ヴェルデーリョに取って代わっ
てその役割を担うようになった。併せて、ヴェルデーリョが単一白品種として販売されるようになった。

32.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 20年
　　　Ribeiro Real - Tinta Negra  20 Year Old

【ティンタ・ネグラ】

複雑で完璧にバランスのとれたスパイスがかった酸
味と程よい深み、美しく澄んだ味わい。2017年、ジャ

ンシス・ロビンソンが“最も素晴らしいポルトガルワイン10選”
の一つとして選んだ1本。

Vinhos Barbeito
33.リベイロ･レアル - セルシアル 20年
　　Ribeiro Real - Sercial 20 Year Old

辛口
【セルシアル 95％　ティンタ・ネグラ 5％】

エキゾチックで、絶妙なフレッシュさとスパイシー
さ。シトラス、グリーンリーフ、海風、マルメロやナッ

ツなどがほのかに香る。洗練された、繊細な口当たりはほん
のり塩味を感じる。ミネラルとフレッシュが残るフィニッシュ。

Vinhos Barbeito

甘口

40.マルヴァジア 30年
　　Malvasia 30 Year Old

【マルヴァジア】

琥珀色。多様なブーケが飛び交うワイン。白檀のエキ
ゾチックでスモークされた香り。オイリーで洗練され

た口当たり。独特の酸味に絶妙なフィニッシュ。ポルトガルワイ
ンイベント「Essencia do Vinho」トップ酒精強化ワイン2017受賞。

Vinhos Barbeito

39.ブアル 30年
Bual 30 Year Old

【ブアル】

芳醇でクリーミー、シトラスピールやドライアプリ
コットの香り。いきいきとした酸とピュアなミネラ

ル感、ほのかにホワイトペッパーが香る。
ポルトガルワイン誌「Revista de Vinho」ベストワイン2016
受賞。

Blandy's

500ml

38.テランテス 20年
　　Terrantez 20 Year Old

【テランテス】

澄んだトパーズ色に金色の縁。ドライフルーツや
木、スパイスのブーケ。フレッシュなミディアムド

ライで、心地よい酸がバランスよい。食前酒に、またはスー
プや鶏のパテと併せて。

Blandy's

500ml

43.マルムジー 50年
　　Malmsey 50 Year Old

【マルムジー】

クリアで濃い琥珀色。木材とドライフルーツという
マデイラワインの特徴的なブーケ。 甘口タイプの

フルボディで、滑らか且つ複雑みがあり、長い余韻には少し
樫の木を感じる。

甘口

Blandy's

500ml

41.ブアル 40年 アンバサダー
　 Bual 40 Year Old

【ブアル】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させたブ
アルに、より一層熟成年数を経たブアルをブレン

ド。非常に滑らかで、その後柑橘系のような酸が広がり、スパ
イスの長い余韻が残る。美しいバランス。739本のみボトリン
グ。2018年ベストオブザイヤー受賞。

Vinhos Barbeito

42.マルヴァジア 40年 プロフェッサー
　　Malvasia 40 Year Old

甘口
【マルヴァジア】

伝統的なカンテイロ方式で40年以上熟成させた
マルヴァジアに、より一層熟成年数を経たマル

ヴァジアをブレンド。爽快な味わいで、力強くバランスの良
い酸を感じる。ほろ苦い甘さのフィニッシュに、爽やかな余
韻が長く続く。717本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

44.バスタルド 50年
　　Bastard0 50 Year Old

【バスタルド】

醸造家・リカルド氏の祖父を偲んで造られたワイ
ン。エキゾチックなスパイスやバタースコッチ、パッ

ションフルーツが何層にも重なり合った香り。50年超えのバ
スタルドとのブレンドにより50年相当と認められたもの。550
本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

NEW

NEWNEW

NEW

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥48,000ボトル￥2,400グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥40,000ボトル￥2,000グラス ￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥60,000ボトル￥4,500グラス￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥100,000ボトル￥5,000グラス

￥70,000ボトル

￥40,000ボトル￥3,000グラス￥24,000ボトル￥1,850グラス

￥3,500グラス
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タンク内で人工的に
ワインを加熱熟成

太陽熱によって
温度が高くなった屋根裏部屋で
樽に詰めたワインを
自然に加熱熟成

ワインに熱を加えることで酸化、蒸発させ
酸度、糖度、アルコール度

色調の度合いを高めることができ
その結果これらの成分が凝縮！

まずは原料となる葡萄を収穫

不要な果硬と呼ばれる部分を取り除く

葡萄を潰し、果汁を搾る

酒精強化（アルコール添加）によって
発酵を止める

ワインボトルに
瓶詰め

発酵時間（8時間～6日間）によって
ワインの甘辛が決まる
発酵時間　短＝甘口タイプ 
　　　　　長＝辛口タイプ

ワインはタンク内で数ヶ月休ませる

ESTÁGIO

ESTÁGIO

ワインはエストゥファ内で休ませ、
3ヶ月かけてゆっくりと常温まで下げる

木樽で熟成
年間約4～7％ほど蒸発する。
大きい樽で熟成させるほど
蒸発する量は少なくなる

1 2
3

4

5 5

6
7

葡萄の収穫

除梗

発酵・酒精強化

加熱熟成

カンテイロエストゥファ

熟成

ボトリング

マデイラ
ワインの造り方

破砕・プレス

50.マルヴァジア 2002（平成14年）
　　Malvasia 2002

甘口
【マルヴァジア】

ユーロ流通開始。
ワールドカップ日韓共同開催。

51.ブアル 2001（平成13年）
　　Boal 2001

中甘口

中甘口

【ブアル】

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンオープン。
9.11アメリカ同時多発テロ事件。

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

49.ブアル コリェイタ 2002（平成14年）
　　Bual Colheita  2002

【ブアル】

エキゾチックな木、ドライフルーツ、バニラ、カカオ
やトーストされたオークが感じられる。フルボディ

で、バニラやトフィーが余韻に残る。

Blandy's

【アトランティス大陸 - the legendary island of Atlantis】

哲 学者プラトンが著書「ティマイオス」「クリティアス」の中で記述した、大陸と呼べるほどの大きさを持った島と、そこに繁栄した王国、アトランティス。強大な軍事力
を背景に世界の覇権を握ろうとしたものの、ゼウスの怒りに触れて海中に沈められたとされている。その伝説の大陸が、かつては大西洋に存在し、現在のマデイラ島や
アソーレス諸島はその一部だったという説が存在する。そんな秘められた伝説に思いを馳せながらマデイラワインを飲んでみるのも◎。

500ml

48.ヴェルデーリョ 2003（平成15年）
　　Verdelho 2003

【ヴェルデーリョ】

六本木ヒルズオープン。
地上デジタル放送開始。

Pereira D'Oliveira

甘口

中辛口

47.マルヴァジア コリェイタ2004（平成16年）
　　Malvasia Colheita 2004

【マルヴァジア】

琥珀色で、レーズンやオレンジピールホワイトチョ
コレート、クルミ、かるく土壌を感じさせる非常にフ

レッシュな香り。滑らかに甘さが包まれ、透明な酸を感じるこ
とができる。1,118本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

500ml

中辛口

46.ティンタ・ネグラ シングルハーベスト2004（平成16年）
　　Tinta Negra Single Harvest 2004

【ティンタ・ネグラ】

トーストされた木の香り。サルタナやハチミツ、ドラ
イフラワーがほのかに香る。滑らかなテクス

チャー、ビタースイートな味わいにエレガントで魅惑的な口
当たり。長くフレッシュな口当たり。

Vinhos Barbeito

500ml

中辛口

45.ティンタ・ネグラ シングルハーベスト2007（平成19年）
　　Tinta Negra Single Harvest 2007

【ティンタ・ネグラ】

明るい黄金色。ドライフルーツやクルミ、ピスタチ
オ、黄色い果実のジャムの香り。ほのかに若葉のミ

ネラル感を感じる。フレッシュで繊細な口当たりと酸のバラン
スがよい。

Vinhos Barbeito

500ml

NEW

NEW

【カンテイロ - Canteiro】
天然加熱方式。ワインを入れた木樽を屋根裏部屋など、太陽熱を直接取り
入れられる環境下に置き、加熱熟成させる伝統的な方法。これにより、ワイ
ンの熟成、凝縮をゆっくり進めることが可能となり、ワインにクリーンさ、フ
レッシュさを残す事ができる。

【エストゥファ - Estufa】
人工加熱方式。人工的にワインを50度まで加熱することで、熟成の速度を
速める。主に3年物に使用。タンク内に通したコイルを熱することでワイン
を加熱するものや、タンク全体に外側から熱を加えるジャケット方式と呼ば
れるものがあり、後者はワインに直接熱源が触れないため、こげ臭や雑味
が少ない。又は、加える熱は70度程度でタンク内は50度に達する。

在庫限り終売

￥11,000ボトル￥8,000グラス

￥7,200ボトル￥550グラス

￥13,500ボトル￥1,050グラス

￥19,000ボトル￥950グラス

￥17,000ボトル￥850グラス

￥18,000ボトル￥900グラス

￥7,200ボトル￥550グラス
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タンク内で人工的に
ワインを加熱熟成

太陽熱によって
温度が高くなった屋根裏部屋で
樽に詰めたワインを
自然に加熱熟成

ワインに熱を加えることで酸化、蒸発させ
酸度、糖度、アルコール度

色調の度合いを高めることができ
その結果これらの成分が凝縮！

まずは原料となる葡萄を収穫

不要な果硬と呼ばれる部分を取り除く

葡萄を潰し、果汁を搾る

酒精強化（アルコール添加）によって
発酵を止める

ワインボトルに
瓶詰め

発酵時間（8時間～6日間）によって
ワインの甘辛が決まる
発酵時間　短＝甘口タイプ 
　　　　　長＝辛口タイプ

ワインはタンク内で数ヶ月休ませる

ESTÁGIO

ESTÁGIO

ワインはエストゥファ内で休ませ、
3ヶ月かけてゆっくりと常温まで下げる

木樽で熟成
年間約4～7％ほど蒸発する。
大きい樽で熟成させるほど
蒸発する量は少なくなる

1 2
3

4

5 5

6
7

葡萄の収穫

除梗

発酵・酒精強化

加熱熟成

カンテイロエストゥファ

熟成

ボトリング

マデイラ
ワインの造り方

破砕・プレス

50.マルヴァジア 2002（平成14年）
　　Malvasia 2002

甘口
【マルヴァジア】

ユーロ流通開始。
ワールドカップ日韓共同開催。

51.ブアル 2001（平成13年）
　　Boal 2001

中甘口

中甘口

【ブアル】

ユニバーサル・スタジオ・ジャパンオープン。
9.11アメリカ同時多発テロ事件。

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

49.ブアル コリェイタ 2002（平成14年）
　　Bual Colheita  2002

【ブアル】

エキゾチックな木、ドライフルーツ、バニラ、カカオ
やトーストされたオークが感じられる。フルボディ

で、バニラやトフィーが余韻に残る。

Blandy's

【アトランティス大陸 - the legendary island of Atlantis】

哲 学者プラトンが著書「ティマイオス」「クリティアス」の中で記述した、大陸と呼べるほどの大きさを持った島と、そこに繁栄した王国、アトランティス。強大な軍事力
を背景に世界の覇権を握ろうとしたものの、ゼウスの怒りに触れて海中に沈められたとされている。その伝説の大陸が、かつては大西洋に存在し、現在のマデイラ島や
アソーレス諸島はその一部だったという説が存在する。そんな秘められた伝説に思いを馳せながらマデイラワインを飲んでみるのも◎。

500ml

48.ヴェルデーリョ 2003（平成15年）
　　Verdelho 2003

【ヴェルデーリョ】

六本木ヒルズオープン。
地上デジタル放送開始。

Pereira D'Oliveira

甘口

中辛口

47.マルヴァジア コリェイタ2004（平成16年）
　　Malvasia Colheita 2004

【マルヴァジア】

琥珀色で、レーズンやオレンジピールホワイトチョ
コレート、クルミ、かるく土壌を感じさせる非常にフ

レッシュな香り。滑らかに甘さが包まれ、透明な酸を感じるこ
とができる。1,118本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

500ml

中辛口

46.ティンタ・ネグラ シングルハーベスト2004（平成16年）
　　Tinta Negra Single Harvest 2004

【ティンタ・ネグラ】

トーストされた木の香り。サルタナやハチミツ、ドラ
イフラワーがほのかに香る。滑らかなテクス

チャー、ビタースイートな味わいにエレガントで魅惑的な口
当たり。長くフレッシュな口当たり。

Vinhos Barbeito

500ml

中辛口

45.ティンタ・ネグラ シングルハーベスト2007（平成19年）
　　Tinta Negra Single Harvest 2007

【ティンタ・ネグラ】

明るい黄金色。ドライフルーツやクルミ、ピスタチ
オ、黄色い果実のジャムの香り。ほのかに若葉のミ

ネラル感を感じる。フレッシュで繊細な口当たりと酸のバラン
スがよい。

Vinhos Barbeito

500ml

NEW

NEW

【カンテイロ - Canteiro】
天然加熱方式。ワインを入れた木樽を屋根裏部屋など、太陽熱を直接取り
入れられる環境下に置き、加熱熟成させる伝統的な方法。これにより、ワイ
ンの熟成、凝縮をゆっくり進めることが可能となり、ワインにクリーンさ、フ
レッシュさを残す事ができる。

【エストゥファ - Estufa】
人工加熱方式。人工的にワインを50度まで加熱することで、熟成の速度を
速める。主に3年物に使用。タンク内に通したコイルを熱することでワイン
を加熱するものや、タンク全体に外側から熱を加えるジャケット方式と呼ば
れるものがあり、後者はワインに直接熱源が触れないため、こげ臭や雑味
が少ない。又は、加える熱は70度程度でタンク内は50度に達する。

在庫限り終売

￥11,000ボトル￥8,000グラス

￥7,200ボトル￥550グラス

￥13,500ボトル￥1,050グラス

￥19,000ボトル￥950グラス

￥17,000ボトル￥850グラス

￥18,000ボトル￥900グラス

￥7,200ボトル￥550グラス
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61.マルヴァジア 1996（平成8年）
　　Malvasia 1996

甘口
【マルヴァジア 】

羽生義治氏、将棋界初の七冠達成。
中辛口

67.セルシアル 1992（平成4年）
　　Sercial 1992

辛口
【セルシアル】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

65.ヴェルデーリョ 1994（平成6年）
　　Verdelho 1994

中辛口
【ヴェルデーリョ】

関西国際空港開港。

66.ブアル 1993（平成5年）
　　Boal 1993

中甘口

中甘口

【ブアル】

Jリーグ開幕。
ドーハの悲劇。

皇太子徳仁親王と雅子妃の結婚の儀。

Vinhos Barbeito

63.ブアル フラスケィラ 1995（平成7年）
　　Boal Frasqueira 1995

【ブアル】

金色。カラメルの豊かな香りとタバコがほのかに後
から香る。複雑味とエレガントさ、丸みを帯びたエッ

ジに深みある柔らかみが心地よい。670本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira
64.ヴェルデーリョ 1994（平成6年）
　　Verdelho 1994

中辛口
【ヴェルデーリョ】

緑がかった黄金色。キャンディーやフルーツ、クル
ミ、アプリコットなど甘い香辛料のブーケに、ミント

のノートが美しい酸を携える。口内はシトラスや甘さと苦さの
美しいバランスがあり、長い余韻を残す。

Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

【歴史① - History】

時 は大航海時代、ヨーロッパからアメリカ新大陸やインド、アジアに向かう大西洋航路の途中に位置するマデイラ島は船団の中継地であり、多くの船団が水とワ
インを積み込み、海へと旅立っていった。ヨーロッパ各地のワインが、赤道直下の苛酷な船旅で高温に晒され劣化したのに対し、マデイラワインはなぜか見事に熟成。
アメリカ大陸で評判となり、やがて英国を始め、ヨーロッパ諸国が希少な高級ワインとして欲しがるほどになっていった。

62.オールド ワイン 1995（平成7年）
　　Old Wine 1995

中辛口
【ティンタ・ネグラ】

阪神淡路大震災。

Pereira D'Oliveira

59.セルシアル コリェイタ 1998（平成10年）
　　Sercial Colheita 1998

【セルシアル】

蜂蜜やナツメグ、トーストされたアーモンドの香
り。バランスの良い酸がフレッシュさを長く残す。

Blandy's

500ml500ml

500ml

500ml

57.セルシアル 1999（平成11年）
　　Sercial 1999

辛口

辛口

【セルシアル】

マカオ、ポルトガルから中国に返還。

Pereira D'Oliveira
56.ヴェルデーリョ2000（平成12年）
　　Verdelho 2000

Pereira D'Oliveira

中辛口
【ヴェルデーリョ】

沖縄サミット開幕。
高橋尚子氏、シドニー五輪女子マラソンで金メダ

ル。

60.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 1998（平成10年）
　　Ribeiro Real - Tinta Negra 1998

【ティンタ・ネグラ】

クリーンでフレッシュなブーケにシダーや樹脂、緑
茶葉がほのかに香り、塩味があとから感じられる。

しっかりした骨格に丸みを帯びたエッジ。香ばしくスパイシー
な酸味。ドライで長い余韻が残る。1,659本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

中辛口

55.ヴェルデーリョ コリェイタ2000（平成12年）
      Verdelho Colheita 2000

【ヴェルデーリョ】

美しく澄んだ、緑がかった黄金色の濃いトパーズ
色。熟成したブランデーにスパイスを入れ、ドライ

フルーツを漬けたような香りを残しつつ、みずみずしくフ
レッシュで、余韻も非常に長い。

Blandy's

58.マルムジー  コリェイタ1999（平成11年）
　　Malmsey Colheita 1999 

甘口
【マルムジー】

光輝く琥珀色。ブーケはマデイラワインの特徴の
ナッツ、エキゾチックな木材、糖蜜とスパイスなど

の香り。ハニーケーキのような温かく長い余韻のあるフルボ
ディの甘口タイプ。

Blandy's

NEW

NEW

中辛口

54.ヴェルデーリョ コリェイタ 2000（平成12年）
　　Verdelho Colheita 2000 

【ヴェルデーリョ】

フレッシュなパインと、熟したシトラス、クローブ、
スモークやナッツがほのかに香る。しっかりしたボ

ディにきれいな酸とミネラルが感じられる。1,116本のみボト
リング。

Vinhos Barbeito

500ml

中甘口

500ml

53.ティンタ・ネグラ コリェイタ2000
　　Tinta Negra Colheita 2000

【ティンタ・ネグラ】

キレイな琥珀色。熟したトロピカルフルーツのよう
なフレッシュ感と滑らかな味わいが素晴らしいバラ

ンス。キレが良く緻密な酸が感じられるエレガントな1本。

Vinhos Barbeito
52.マルヴァジア コリェイタ 2001（平成13年）
　　Malvasia Colheita 2001 

甘口
【マルヴァジア】

フルーツキャンディ、ハチミツ、熟したシトラスなど
がスモーキーな香りの中でほのかに香る。甘くて美

味しい香りと丸みを帯びた酸味。とても長くスムーズでリフ
レッシュされたフィニッシュ。1,137本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

500ml

【レインウォーター - Rainwater】

 兄・フランシスは、アメリカにいる弟・アンドリューに送る樽などの荷造りをしており、誤って樽に栓をせずに海岸に置きっぱなしにしてしまった。その晩、雨が降ったが、
樽はそのまま船に載せられて弟の元へ。そのワインを飲んだアンドリューは、「レインウォーター（雨水）のように柔らかく、藁ぶき屋根の伝ったようなレインウォーターのよう
な色をしたワイン」と表現し、とても気に入り、兄にまた送るよう頼んだ、とのこと。（諸説あり）

￥15,000ボトル￥1,100グラス

￥11,000ボトル￥800グラス￥12,000ボトル￥850グラス

￥19,000ボトル￥950グラス

￥18,000ボトル￥1,300グラス

￥20,000ボトル￥1,000グラス

￥16,500ボトル￥1,200グラス

￥11,000ボトル￥800グラス ￥43,000ボトル￥2,100グラス

￥21,600ボトル￥1,080グラス￥21,500ボトル￥1,050グラス

￥24,000ボトル￥1,200グラス

￥32,000ボトル￥2,400グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス

￥25,000ボトル￥1,250グラス

￥22,000ボトル￥1,100グラス
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61.マルヴァジア 1996（平成8年）
　　Malvasia 1996

甘口
【マルヴァジア 】

羽生義治氏、将棋界初の七冠達成。
中辛口

67.セルシアル 1992（平成4年）
　　Sercial 1992

辛口
【セルシアル】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

65.ヴェルデーリョ 1994（平成6年）
　　Verdelho 1994

中辛口
【ヴェルデーリョ】

関西国際空港開港。

66.ブアル 1993（平成5年）
　　Boal 1993

中甘口

中甘口

【ブアル】

Jリーグ開幕。
ドーハの悲劇。

皇太子徳仁親王と雅子妃の結婚の儀。

Vinhos Barbeito

63.ブアル フラスケィラ 1995（平成7年）
　　Boal Frasqueira 1995

【ブアル】

金色。カラメルの豊かな香りとタバコがほのかに後
から香る。複雑味とエレガントさ、丸みを帯びたエッ

ジに深みある柔らかみが心地よい。670本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira
64.ヴェルデーリョ 1994（平成6年）
　　Verdelho 1994

中辛口
【ヴェルデーリョ】

緑がかった黄金色。キャンディーやフルーツ、クル
ミ、アプリコットなど甘い香辛料のブーケに、ミント

のノートが美しい酸を携える。口内はシトラスや甘さと苦さの
美しいバランスがあり、長い余韻を残す。

Vinhos Barbeito

Pereira D'Oliveira

【歴史① - History】

時 は大航海時代、ヨーロッパからアメリカ新大陸やインド、アジアに向かう大西洋航路の途中に位置するマデイラ島は船団の中継地であり、多くの船団が水とワ
インを積み込み、海へと旅立っていった。ヨーロッパ各地のワインが、赤道直下の苛酷な船旅で高温に晒され劣化したのに対し、マデイラワインはなぜか見事に熟成。
アメリカ大陸で評判となり、やがて英国を始め、ヨーロッパ諸国が希少な高級ワインとして欲しがるほどになっていった。

62.オールド ワイン 1995（平成7年）
　　Old Wine 1995

中辛口
【ティンタ・ネグラ】

阪神淡路大震災。

Pereira D'Oliveira

59.セルシアル コリェイタ 1998（平成10年）
　　Sercial Colheita 1998

【セルシアル】

蜂蜜やナツメグ、トーストされたアーモンドの香
り。バランスの良い酸がフレッシュさを長く残す。

Blandy's

500ml500ml

500ml

500ml

57.セルシアル 1999（平成11年）
　　Sercial 1999

辛口

辛口

【セルシアル】

マカオ、ポルトガルから中国に返還。

Pereira D'Oliveira
56.ヴェルデーリョ2000（平成12年）
　　Verdelho 2000

Pereira D'Oliveira

中辛口
【ヴェルデーリョ】

沖縄サミット開幕。
高橋尚子氏、シドニー五輪女子マラソンで金メダ

ル。

60.リベイロ･レアル - ティンタ・ネグラ 1998（平成10年）
　　Ribeiro Real - Tinta Negra 1998

【ティンタ・ネグラ】

クリーンでフレッシュなブーケにシダーや樹脂、緑
茶葉がほのかに香り、塩味があとから感じられる。

しっかりした骨格に丸みを帯びたエッジ。香ばしくスパイシー
な酸味。ドライで長い余韻が残る。1,659本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

中辛口

55.ヴェルデーリョ コリェイタ2000（平成12年）
      Verdelho Colheita 2000

【ヴェルデーリョ】

美しく澄んだ、緑がかった黄金色の濃いトパーズ
色。熟成したブランデーにスパイスを入れ、ドライ

フルーツを漬けたような香りを残しつつ、みずみずしくフ
レッシュで、余韻も非常に長い。

Blandy's

58.マルムジー  コリェイタ1999（平成11年）
　　Malmsey Colheita 1999 

甘口
【マルムジー】

光輝く琥珀色。ブーケはマデイラワインの特徴の
ナッツ、エキゾチックな木材、糖蜜とスパイスなど

の香り。ハニーケーキのような温かく長い余韻のあるフルボ
ディの甘口タイプ。

Blandy's

NEW

NEW

中辛口

54.ヴェルデーリョ コリェイタ 2000（平成12年）
　　Verdelho Colheita 2000 

【ヴェルデーリョ】

フレッシュなパインと、熟したシトラス、クローブ、
スモークやナッツがほのかに香る。しっかりしたボ

ディにきれいな酸とミネラルが感じられる。1,116本のみボト
リング。

Vinhos Barbeito

500ml

中甘口

500ml

53.ティンタ・ネグラ コリェイタ2000
　　Tinta Negra Colheita 2000

【ティンタ・ネグラ】

キレイな琥珀色。熟したトロピカルフルーツのよう
なフレッシュ感と滑らかな味わいが素晴らしいバラ

ンス。キレが良く緻密な酸が感じられるエレガントな1本。

Vinhos Barbeito
52.マルヴァジア コリェイタ 2001（平成13年）
　　Malvasia Colheita 2001 

甘口
【マルヴァジア】

フルーツキャンディ、ハチミツ、熟したシトラスなど
がスモーキーな香りの中でほのかに香る。甘くて美

味しい香りと丸みを帯びた酸味。とても長くスムーズでリフ
レッシュされたフィニッシュ。1,137本のみボトリング。

Vinhos Barbeito

500ml

【レインウォーター - Rainwater】

 兄・フランシスは、アメリカにいる弟・アンドリューに送る樽などの荷造りをしており、誤って樽に栓をせずに海岸に置きっぱなしにしてしまった。その晩、雨が降ったが、
樽はそのまま船に載せられて弟の元へ。そのワインを飲んだアンドリューは、「レインウォーター（雨水）のように柔らかく、藁ぶき屋根の伝ったようなレインウォーターのよう
な色をしたワイン」と表現し、とても気に入り、兄にまた送るよう頼んだ、とのこと。（諸説あり）

￥15,000ボトル￥1,100グラス

￥11,000ボトル￥800グラス￥12,000ボトル￥850グラス

￥19,000ボトル￥950グラス

￥18,000ボトル￥1,300グラス

￥20,000ボトル￥1,000グラス

￥16,500ボトル￥1,200グラス

￥11,000ボトル￥800グラス ￥43,000ボトル￥2,100グラス

￥21,600ボトル￥1,080グラス￥21,500ボトル￥1,050グラス

￥24,000ボトル￥1,200グラス

￥32,000ボトル￥2,400グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス

￥25,000ボトル￥1,250グラス

￥22,000ボトル￥1,100グラス
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72.セルシアル 1989（平成1年）
　　Sercial 1989

辛口
【セルシアル】

ベルリンの壁が崩壊、東側諸国の解体が始まった。

76.ブアル 1987（昭和62年）
　　Boal 1987

中甘口
【ブアル】

昭和の名優、石原裕次郎氏死去。
マイケル･ジャクソンがソロ初来日。観客43万人

を動員。

77.ヴェルデーリョ 1986（昭和61年）
　  Verdelho 1986

中辛口
【ヴェルデーリョ】

チェルノブイリ（現ウクライナ）原発事故発生。

78.ヴェルデーリョ 1985（昭和60年）
      Verdelho 1985

中辛口

中辛口

【ヴェルデーリョ】

初の日本人宇宙飛行士が誕生（土井隆雄氏、内藤
千秋氏、毛利衛氏）。

80.セルシアル 1981（昭和56年）
      Sercial 1981

辛口
【セルシアル】

アメリカが人類初のスペースシャトル「コロンビア」
の打ち上げ成功。

チャールズ皇太子・ダイアナ妃ご成婚。

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

中甘口
【ブアル】

国鉄が宮崎県日向市で開発中の磁気浮上式リニア
モーターカーが、世界初の有人走行に成功。

Pereira D'Oliveira

79.ブアル 1982（昭和57年）
      Boal 1982

Pereira D'Oliveira

【歴史③ - History】

18世紀の後半、ジブラルタル紛争からアメリカ独立戦争の影響でヨーロッパと新大陸間の貿易がストップした為マデイラ島には山のようなワインのストックが溜ま
り、置き場に悩む。そこで、ワインの在庫を減らす為に蒸留を思いつき、マデイラのワインを使ってブランデーを製造。そのブランデーをワインに入れると味わい・保
存性とも素晴らしい物になることを発見。この加熱熟成と酒精強化という二つの要素が導入され、現代のマデイラワインが成立したのだ。

【歴史② - History】

大 西洋航路やインド航路を何度も往復したマデイラワイン（ヴィーニョ･ダ･ローダ（旅するワイン）と呼ばれた）が当時の上流階級の間で珍重されたため、18世
紀にはマデイラの生産者たちが長旅をせずに島内でワインを熟成させようと、ワインを温める方法を考え出す。そこから屋根裏の倉庫にワインの樽を置いて太陽光
でゆっくりと温めるカンテイロ方式と、タンクや樽内のワインを人工的に加熱処理するエストゥファ方式という２つの熟成方法が始まった。　

68.ブアル 1992（平成4年）
　　Boal 1992

中甘口
【ブアル】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

Vinhos Barbeito

500ml

74.ヴェルデーリョ 1988（昭和63年）
　　Verdelho 1988

中辛口
【ヴェルデーリョ】

青函トンネル開通し、青函連絡船80年の歴史に幕
が下された。

Pereira D'Oliveira
75.テランテス 1988（昭和63年）
　　Terrantez 1988

中辛口
【テランテス】

青函トンネル開通し、青函連絡船80年の歴史に幕
が下された。

Pereira D'Oliveira

71.マルヴァジア 1990（平成2年）
　　Malvasia 1990

甘口
【マルヴァジア】

日本ではバブルが崩壊、東西ドイツ統一、ソ連崩壊
など、世界中が激動の年となった。

Pereira D'Oliveira

70.マルヴァジア 1991（平成3年）
　　Malvaisa 1991

甘口
【マルヴァジア】

木下インターナショナル＆ヴィニョス バーベイト社
ジョイントベンチャー設立。

Pereira D'Oliveira

82.ヴェルデーリョ 1981（昭和56年）
      Verdelho 1981

中辛口

【ヴェルデーリョ】

アメリカが人類初のスペースシャトル「コロンビア」
の打ち上げ成功。　

チャールズ皇太子・ダイアナ妃ご成婚。

Pereira D'Oliveira

69.マルヴァジア 1992（平成4年）
　　Malvasia 1992

甘口
【マルヴァジア】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

Pereira D'Oliveira

辛口

73.セルシアル 1988（昭和63年）
      Sercial 1988

【セルシアル】

緑がかった光沢のある黄金色。フレッシュでミネ
ラル感のあるブーケ。心地良くエレガントな塩味

はフレッシュで澄んだ酸とのバランスが良く、永遠に続くか
のようなドライな余韻。

Vinhos Barbeito
81.リベイロ・レアル‐ヴェルデーリョ1981 （昭和56年）
      Ribeiro Real - Verdelho 1981

【ヴェルデーリョ】

明るい黄金色。軽いスモーク香、フルーツキャン
ディ、塩キャラメルやレモンの皮が心地よく香り、

上品な味わい。バランスのとれた骨格に卓越した優美さが
ある。

Vinhos Barbeito

83.ブアル 1980（昭和55年）
      Boal 1980

中甘口
【ブアル】

ビートルズのメンバー、ジョン･レノンが殺害され、
世界中のファンが涙した。　

Pereira D'Oliveira

￥28,000ボトル￥1,400グラス

￥26,000ボトル￥1,300グラス￥32,000ボトル￥2,400グラス ￥32,000ボトル￥1,600グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥32,000ボトル￥1,600グラス

￥29,000ボトル￥1,450グラス

￥30,000ボトル￥1,500グラス

￥27,000ボトル￥1,350グラス ￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥35,000ボトル￥1,750グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥44,000ボトル￥2,200グラス

￥42,000ボトル￥2,100グラス

￥42,000ボトル￥2,100グラス

￥39,000ボトル￥1,800グラス
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72.セルシアル 1989（平成1年）
　　Sercial 1989

辛口
【セルシアル】

ベルリンの壁が崩壊、東側諸国の解体が始まった。

76.ブアル 1987（昭和62年）
　　Boal 1987

中甘口
【ブアル】

昭和の名優、石原裕次郎氏死去。
マイケル･ジャクソンがソロ初来日。観客43万人

を動員。

77.ヴェルデーリョ 1986（昭和61年）
　  Verdelho 1986

中辛口
【ヴェルデーリョ】

チェルノブイリ（現ウクライナ）原発事故発生。

78.ヴェルデーリョ 1985（昭和60年）
      Verdelho 1985

中辛口

中辛口

【ヴェルデーリョ】

初の日本人宇宙飛行士が誕生（土井隆雄氏、内藤
千秋氏、毛利衛氏）。

80.セルシアル 1981（昭和56年）
      Sercial 1981

辛口
【セルシアル】

アメリカが人類初のスペースシャトル「コロンビア」
の打ち上げ成功。

チャールズ皇太子・ダイアナ妃ご成婚。

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

中甘口
【ブアル】

国鉄が宮崎県日向市で開発中の磁気浮上式リニア
モーターカーが、世界初の有人走行に成功。

Pereira D'Oliveira

79.ブアル 1982（昭和57年）
      Boal 1982

Pereira D'Oliveira

【歴史③ - History】

18世紀の後半、ジブラルタル紛争からアメリカ独立戦争の影響でヨーロッパと新大陸間の貿易がストップした為マデイラ島には山のようなワインのストックが溜ま
り、置き場に悩む。そこで、ワインの在庫を減らす為に蒸留を思いつき、マデイラのワインを使ってブランデーを製造。そのブランデーをワインに入れると味わい・保
存性とも素晴らしい物になることを発見。この加熱熟成と酒精強化という二つの要素が導入され、現代のマデイラワインが成立したのだ。

【歴史② - History】

大 西洋航路やインド航路を何度も往復したマデイラワイン（ヴィーニョ･ダ･ローダ（旅するワイン）と呼ばれた）が当時の上流階級の間で珍重されたため、18世
紀にはマデイラの生産者たちが長旅をせずに島内でワインを熟成させようと、ワインを温める方法を考え出す。そこから屋根裏の倉庫にワインの樽を置いて太陽光
でゆっくりと温めるカンテイロ方式と、タンクや樽内のワインを人工的に加熱処理するエストゥファ方式という２つの熟成方法が始まった。　

68.ブアル 1992（平成4年）
　　Boal 1992

中甘口
【ブアル】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

Vinhos Barbeito

500ml

74.ヴェルデーリョ 1988（昭和63年）
　　Verdelho 1988

中辛口
【ヴェルデーリョ】

青函トンネル開通し、青函連絡船80年の歴史に幕
が下された。

Pereira D'Oliveira
75.テランテス 1988（昭和63年）
　　Terrantez 1988

中辛口
【テランテス】

青函トンネル開通し、青函連絡船80年の歴史に幕
が下された。

Pereira D'Oliveira

71.マルヴァジア 1990（平成2年）
　　Malvasia 1990

甘口
【マルヴァジア】

日本ではバブルが崩壊、東西ドイツ統一、ソ連崩壊
など、世界中が激動の年となった。

Pereira D'Oliveira

70.マルヴァジア 1991（平成3年）
　　Malvaisa 1991

甘口
【マルヴァジア】

木下インターナショナル＆ヴィニョス バーベイト社
ジョイントベンチャー設立。

Pereira D'Oliveira

82.ヴェルデーリョ 1981（昭和56年）
      Verdelho 1981

中辛口

【ヴェルデーリョ】

アメリカが人類初のスペースシャトル「コロンビア」
の打ち上げ成功。　

チャールズ皇太子・ダイアナ妃ご成婚。

Pereira D'Oliveira

69.マルヴァジア 1992（平成4年）
　　Malvasia 1992

甘口
【マルヴァジア】

木下＆バーベイトのジョイントベンチャー後、初め
てマデイラワインが醸造された。

Pereira D'Oliveira

辛口

73.セルシアル 1988（昭和63年）
      Sercial 1988

【セルシアル】

緑がかった光沢のある黄金色。フレッシュでミネ
ラル感のあるブーケ。心地良くエレガントな塩味

はフレッシュで澄んだ酸とのバランスが良く、永遠に続くか
のようなドライな余韻。

Vinhos Barbeito
81.リベイロ・レアル‐ヴェルデーリョ1981 （昭和56年）
      Ribeiro Real - Verdelho 1981

【ヴェルデーリョ】

明るい黄金色。軽いスモーク香、フルーツキャン
ディ、塩キャラメルやレモンの皮が心地よく香り、

上品な味わい。バランスのとれた骨格に卓越した優美さが
ある。

Vinhos Barbeito

83.ブアル 1980（昭和55年）
      Boal 1980

中甘口
【ブアル】

ビートルズのメンバー、ジョン･レノンが殺害され、
世界中のファンが涙した。　

Pereira D'Oliveira

￥28,000ボトル￥1,400グラス

￥26,000ボトル￥1,300グラス￥32,000ボトル￥2,400グラス ￥32,000ボトル￥1,600グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥32,000ボトル￥1,600グラス

￥29,000ボトル￥1,450グラス

￥30,000ボトル￥1,500グラス

￥27,000ボトル￥1,350グラス ￥40,000ボトル￥2,000グラス

￥35,000ボトル￥1,750グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥44,000ボトル￥2,200グラス

￥42,000ボトル￥2,100グラス

￥42,000ボトル￥2,100グラス

￥39,000ボトル￥1,800グラス
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90.テランテス 1976（昭和51年）
      Terrantez 1976

【テランテス】

オレンジピール、マーマレードや様々なスパイスの
ハーモニーが感じられる。ホワイトペッパーやドライ

ハニーなどの長い余韻がある。テランテスはメーカーによって
造られる味わいが異なるので、ドリヴェイラのドライタイプとの
比較も面白い。

92.ヴェルデーリョ 1973（昭和48年）
      Verdelho 1973

中辛口
【ヴェルデーリョ】

オイルショックと共に高度成長期が終焉を迎える。

中甘口

89.テランテス 1977（昭和52年）
      Terrantez 1977

【テランテス】

透んだ琥珀色。スパイスやドライナッツのような香
り。最初の甘い口当たりが次第にドライで柔らかく

なり、エキゾチックでフレッシュな余韻が長く続く。

93.セルシアル 1971（昭和46年）
      Sercial 1971

辛口
【セルシアル】

米ニクソン大統領により、ドルと金の交換停止を含
む新経済政策を発表（ニクソンショック）。

95.セルシアル 1969（昭和44年）
      Sercial 1969

辛口

辛口

辛口

【セルシアル】

アポロ11号人類初の有人月面着陸成功。

Blandy's

Blandy's

Pereira D'Oliveira

88.ブアル 1977（昭和52年）
     Boal 1977

中甘口

中甘口

中甘口
【ブアル】

ダッカ日航機ハイジャック事件発生。
福田首相による「人命は地球より重い」の名言。

王貞治氏、国民栄誉賞受賞者第1号となる。

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

94.テランテス 1971（昭和46年）
      Terrantez 1971

中辛口
【テランテス】

米ニクソン大統領により、ドルと金の交換停止を含
む新経済政策を発表（ニクソンショック）。

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

98.ブアル 1968（昭和43年）
      Boal 1968

中甘口
【ブアル】

戦後最大のミステリー、三億円事件発生。
川端康成氏がノーベル賞を受賞。

ヴィニョス・バーベイト社のマデイラワインを本格輸入開始。

Pereira D'Oliveira

96.ブアル 1969（昭和44年）
      Bual 1969

中甘口
【ブアル】

緑がかった縁にマホガニー・金色が結晶のように
輝く。弾けるような力強いアロマ。バルサミコやス

パイス、ナッツ、フルーツキャンディなどの香り。凝縮された
味わいと、丸みを帯びた長い余韻が感じられる。

Blandy's

99.ブアル 1957（昭和32年）
      Bual 1957

中甘口
【ブアル】

透明でキラキラ輝く、緑がかった黄金色の濃いマ
ホガニー色。スパイスとエキゾチックな木材、ス

モークナッツのような複雑な香り。濃厚で凝縮感があり、柔
らかな余韻が長く続く。

Blandy's

97.セルシアル1968（昭和43年）
      Sercial  1968

【セルシアル】

透明感のある緑がかった黄金色。スパイス、バル
サミコ、すっきりした柑橘類の皮を思わせる香り。

ドライで非常にみずみずしく、熟成したブランデーのような
長い余韻が感じられる。

Blandy's

【ウィリアム･シェイクスピア - William Shakespeare】

戯 曲「リチャード三世」において、イギリス国王、エドワード4世の兄弟であるクラレンス公ジョージが反逆罪で死刑を宣告されたときに、マルヴァジアワインの樽
で溺死を選んだことを叙述。自身も「命と引き換えにしてもいい」との名言を残したほど。また「ヘンリー四世」の中では、登場人物の騎士が、悪魔にマデイラワインと
魂を引き換えにしようとした場面が登場するなど、この時代の文豪もマデイラワインに魅了されていたという。

【チャールズ二世 （イングランド王） -  Charles II of England 】

1662 年、イングランド王チャールズ二世は、ポルトガルのブラガンサ王朝の初代国王の王女カタリナと結婚。王女はインドのボンベイや北アフリカのタンジールを
持参金とした。ポルトガルにとってイギリスとの同盟はとても重要で、更なる要求をされた時にはマデイラ島をも差し出す心づもりだったが、チャールズ二世はカタリナ
に一目惚れ。これ以上は望まなかったため、マデイラ島は、ポルトガル領のままとなった。ただチャールズ二世には公認されていただけでも14人もの愛人がいたとか。

84.テランテス 1980（昭和55年）
　　Terrantez 1980

【テランテス】

オレンジなど柑橘類の香り。層の深いところにある
土と木の香りとドライフルーツやスパイスが中甘

口のハーモニーを奏でる。素晴らしい複雑味でエレガントで
フレッシュな余韻が長く続く。

Blandy's

87.セルシアル 1977（昭和52年）
      Sercial  1977

辛口辛口
【セルシアル】

ダッカ日航機ハイジャック事件発生。
福田首相による「人命は地球より重い」の名言。

王貞治氏、国民栄誉賞受賞者第1号となる。

Pereira D'Oliveira
86.セルシアル 1978（昭和53年）
      Sercial 1978

【セルシアル】

カンテイロ方式により1979年より、29年間樽熟
成。2008年2月、水分蒸発による凝縮を止めるた

め、60Ｌのガラス瓶「ディミジョン」へ移し、今日まで保存。
世界のワインコンペティションで高い評価を得ている。

Vinhos Barbeito

中辛口

85.ヴェルデーリョ 1979（昭和54年）
      Verdelho 1979

【ヴェルデーリョ】

澄んだ美しいトパーズ色。リッチな味わいと長い
余韻が心地よい。

Blandy's

91.セルシアル 1975（昭和50年）
      Sercial 1975

【セルシアル】

トパーズのような輝いたゴールドの色調。フレッシュ
でドライな味わいと酸のバランスが素晴らしい。

Blandy's

NEW

NEW

￥46,000ボトル￥2,300グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス￥52,000ボトル￥2,600グラス

￥58,000ボトル￥2,900グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥46,000ボトル￥2,300グラス

￥60,000ボトル￥3,000グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス ￥64,000ボトル￥3,200グラス

￥60,000ボトル￥3,000グラス￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥70.000ボトル￥3,500グラス

￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥70,000ボトル￥3,500グラス

￥68,000ボトル￥3,400グラス

￥64,000ボトル￥3,200グラス
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90.テランテス 1976（昭和51年）
      Terrantez 1976

【テランテス】

オレンジピール、マーマレードや様々なスパイスの
ハーモニーが感じられる。ホワイトペッパーやドライ

ハニーなどの長い余韻がある。テランテスはメーカーによって
造られる味わいが異なるので、ドリヴェイラのドライタイプとの
比較も面白い。

92.ヴェルデーリョ 1973（昭和48年）
      Verdelho 1973

中辛口
【ヴェルデーリョ】

オイルショックと共に高度成長期が終焉を迎える。

中甘口

89.テランテス 1977（昭和52年）
      Terrantez 1977

【テランテス】

透んだ琥珀色。スパイスやドライナッツのような香
り。最初の甘い口当たりが次第にドライで柔らかく

なり、エキゾチックでフレッシュな余韻が長く続く。

93.セルシアル 1971（昭和46年）
      Sercial 1971

辛口
【セルシアル】

米ニクソン大統領により、ドルと金の交換停止を含
む新経済政策を発表（ニクソンショック）。

95.セルシアル 1969（昭和44年）
      Sercial 1969

辛口

辛口

辛口

【セルシアル】

アポロ11号人類初の有人月面着陸成功。

Blandy's

Blandy's

Pereira D'Oliveira

88.ブアル 1977（昭和52年）
     Boal 1977

中甘口

中甘口

中甘口
【ブアル】

ダッカ日航機ハイジャック事件発生。
福田首相による「人命は地球より重い」の名言。

王貞治氏、国民栄誉賞受賞者第1号となる。

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

94.テランテス 1971（昭和46年）
      Terrantez 1971

中辛口
【テランテス】

米ニクソン大統領により、ドルと金の交換停止を含
む新経済政策を発表（ニクソンショック）。

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

98.ブアル 1968（昭和43年）
      Boal 1968

中甘口
【ブアル】

戦後最大のミステリー、三億円事件発生。
川端康成氏がノーベル賞を受賞。

ヴィニョス・バーベイト社のマデイラワインを本格輸入開始。

Pereira D'Oliveira

96.ブアル 1969（昭和44年）
      Bual 1969

中甘口
【ブアル】

緑がかった縁にマホガニー・金色が結晶のように
輝く。弾けるような力強いアロマ。バルサミコやス

パイス、ナッツ、フルーツキャンディなどの香り。凝縮された
味わいと、丸みを帯びた長い余韻が感じられる。

Blandy's

99.ブアル 1957（昭和32年）
      Bual 1957

中甘口
【ブアル】

透明でキラキラ輝く、緑がかった黄金色の濃いマ
ホガニー色。スパイスとエキゾチックな木材、ス

モークナッツのような複雑な香り。濃厚で凝縮感があり、柔
らかな余韻が長く続く。

Blandy's

97.セルシアル1968（昭和43年）
      Sercial  1968

【セルシアル】

透明感のある緑がかった黄金色。スパイス、バル
サミコ、すっきりした柑橘類の皮を思わせる香り。

ドライで非常にみずみずしく、熟成したブランデーのような
長い余韻が感じられる。

Blandy's

【ウィリアム･シェイクスピア - William Shakespeare】

戯 曲「リチャード三世」において、イギリス国王、エドワード4世の兄弟であるクラレンス公ジョージが反逆罪で死刑を宣告されたときに、マルヴァジアワインの樽
で溺死を選んだことを叙述。自身も「命と引き換えにしてもいい」との名言を残したほど。また「ヘンリー四世」の中では、登場人物の騎士が、悪魔にマデイラワインと
魂を引き換えにしようとした場面が登場するなど、この時代の文豪もマデイラワインに魅了されていたという。

【チャールズ二世 （イングランド王） -  Charles II of England 】

1662 年、イングランド王チャールズ二世は、ポルトガルのブラガンサ王朝の初代国王の王女カタリナと結婚。王女はインドのボンベイや北アフリカのタンジールを
持参金とした。ポルトガルにとってイギリスとの同盟はとても重要で、更なる要求をされた時にはマデイラ島をも差し出す心づもりだったが、チャールズ二世はカタリナ
に一目惚れ。これ以上は望まなかったため、マデイラ島は、ポルトガル領のままとなった。ただチャールズ二世には公認されていただけでも14人もの愛人がいたとか。

84.テランテス 1980（昭和55年）
　　Terrantez 1980

【テランテス】

オレンジなど柑橘類の香り。層の深いところにある
土と木の香りとドライフルーツやスパイスが中甘

口のハーモニーを奏でる。素晴らしい複雑味でエレガントで
フレッシュな余韻が長く続く。

Blandy's

87.セルシアル 1977（昭和52年）
      Sercial  1977

辛口辛口
【セルシアル】

ダッカ日航機ハイジャック事件発生。
福田首相による「人命は地球より重い」の名言。

王貞治氏、国民栄誉賞受賞者第1号となる。

Pereira D'Oliveira
86.セルシアル 1978（昭和53年）
      Sercial 1978

【セルシアル】

カンテイロ方式により1979年より、29年間樽熟
成。2008年2月、水分蒸発による凝縮を止めるた

め、60Ｌのガラス瓶「ディミジョン」へ移し、今日まで保存。
世界のワインコンペティションで高い評価を得ている。

Vinhos Barbeito

中辛口

85.ヴェルデーリョ 1979（昭和54年）
      Verdelho 1979

【ヴェルデーリョ】

澄んだ美しいトパーズ色。リッチな味わいと長い
余韻が心地よい。

Blandy's

91.セルシアル 1975（昭和50年）
      Sercial 1975

【セルシアル】

トパーズのような輝いたゴールドの色調。フレッシュ
でドライな味わいと酸のバランスが素晴らしい。

Blandy's

NEW

NEW

￥46,000ボトル￥2,300グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス￥52,000ボトル￥2,600グラス

￥58,000ボトル￥2,900グラス

￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥46,000ボトル￥2,300グラス

￥60,000ボトル￥3,000グラス

￥50,000ボトル￥2,500グラス ￥64,000ボトル￥3,200グラス

￥60,000ボトル￥3,000グラス￥56,000ボトル￥2,800グラス

￥70.000ボトル￥3,500グラス

￥80,000ボトル￥4,000グラス

￥70,000ボトル￥3,500グラス

￥68,000ボトル￥3,400グラス

￥64,000ボトル￥3,200グラス
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甘口
【マルヴァジア】

1894年より始まった日清戦争が終結。
日本初の市電が京都で運転開始。

平安遷都1100年を記念し、平安神宮創建。

中辛口
【ヴェルデーリョ】

大日本憲法公布翌年で第１回衆議院選挙実施。
フィンセント･ヴァン･ゴッホ 死去。

甘口
【モスカテル】

新島襄が京都に同志社英学校（現･同志社大学）を
創立。

同志社関係者必飲の１本。

辛口 中辛口

中辛口
【ヴェルデーリョ】

歴史上最大の船の事故、タイタニック号沈没。
白瀬南極探検隊南極到着。

中甘口
【ブアル】

青函連絡船、航海開始。
全国に「交番」が設置。

甘口
【マルヴァジア】

阪急電鉄（前･箕面有馬電気軌道）が設立。
阪急グループ関係者必飲の1本。

中辛口
【ヴェルデーリョ】

シベリア鉄道開通。
バルチック艦隊を撃滅し日露戦争終結となった。

中甘口
【ブアル】

ライト兄弟が世界初の動力飛行を成功、空の時代
が始まった。

早慶戦第1回戦が11月開催。
早稲田・慶応関係者必飲の1本。

110.マルヴァジア 1901（明治34年）
      Malvasia 1901

甘口
【マルヴァジア】

官営八幡製鐵所が操業開始。
（2015年には世界遺産登録）

第1回ノーベル賞授与式がスウェーデンにて行われる。

Pereira D'Oliveira

【セルシアル】

京都・伏見区にて寺田屋事件、また神奈川県・横
浜市にて生麦事件。

徳川幕府・大政奉還の５年前のヴィンテージ。

【ヴェルデーリョ】

ペリーが黒船を率いて浦賀に来航する３年前の
ヴィンテージ。　

辛口
【セルシアル】

昭和天皇即位。
アムステルダムオリンピックにて、織田幹雄が日本

人初の金メダルを獲得。

中辛口
【バスタルド】

リンドバーク大西洋無着陸横断成功。

111.マルヴァジア 1895（明治28年）
     Malvasia 1895

112.ヴェルデーリョ 1890（明治23年）
      Verdelho 1890

113.モスカテル 1875（明治8年）
      Moscatel 1875

114.セルシアル 1862（文久2年）
      Sercial 1862

115.ヴェルデーリョ 1850（嘉永3年）
        Verdelho 1850

105.ヴェルデーリョ 1912（大正元年）
      Verdelho 1912

106.ブアル 1908（明治41年）
      Boal 1908

107.マルヴァジア 1907（明治40年）
      Malvasia 1907

108.ヴェルデーリョ 1905（明治38年）
      Verdelho 1905

109.ブアル 1903（明治36年）
      Boal 1903

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

103.セルシアル 1928（昭和3年）
      Sercial 1928

104.バスタルド 1927（昭和2年）
     Bastardo 1927

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

【アメリカ大統領 - Presidents of the United States of America】
代アメリカ大統領・ジョージ･ワシントン、第3代大統領であり、米独立宣言の起草者の1人でもあるトーマス･ジェファーソンは共に、かねてよりマデイラワインの愛

好家であった。そのため、1776年のアメリカ独立宣言の祝杯は、マデイラワインだったとか。アメリカ合衆国建国の父にも愛されたマデイラワインは名声を高め、高まる
人気により、王様、皇帝、政治家達のお気に入りのワインとしてヨーロッパの宮廷で楽しまれるようになっていった。

初 
【ナポレオン･ボナパルト - Napoleon Bonaparte】

1815年、戦争に敗れたナポレオンが流刑地のセント･ヘレナへ向かう途中にマデイラ島へ立ち寄った際に、当時の在マデイラ島イギリス領事が、上陸を許されなかっ
たナポレオンに1792年のマルヴァジアを１樽贈った。しかしナポレオンは、マデイラワインでその辛苦を癒すことを拒み、ついにそのワインを飲むことなく、息を引き取っ
た。貴重な樽はマデイラ島へ戻り、1840年に数百本ものボトルに詰め替えられイギリスへ運ばれ、以来1792年ヴィンテージは最も有名なマデイラワインとなった。

101.ヴェルデーリョ 1932（昭和7年）
      Verdelho 1932

中辛口
【ヴェルデーリョ】

五・一五事件で、犬養毅首相暗殺される。
リットン調査団来日。

Pereira D'Oliveira
100.セルシアル 1937（昭和12年）
      　Sercial 1937

辛口
【セルシアル】

パリ万国博覧会開催。
太平洋戦争勃発４年前。

Pereira D'Oliveira

中甘口

102.ティンタ・ネグラ 1929（昭和4年）
      Tinta Negra 1929

【ティンタ・ネグラ】

ペニシリンの発見。　
近鉄花園ラグビー場開場。

Pereira D'Oliveira

￥110,000ボトル￥5,500グラス

￥170,000ボトル￥8,500グラス ￥180,000ボトル￥9,000グラス

￥200,000ボトル￥10,000グラス

￥130,000ボトル￥6,500グラス

￥190,000ボトル￥9,500グラス

￥210,000ボトル￥10,500グラス ￥250,000ボトル￥12,500グラス

￥270,000ボトル￥13,500グラス

￥320,000ボトル￥16,000グラス

￥360,000ボトル￥18,000グラス

￥260,000ボトル￥13,000グラス

￥300,000ボトル￥15,000グラス

￥340,000ボトル￥17,000グラス

￥100,000ボトル￥5,000グラス

￥120,000ボトル￥6,000グラス
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甘口
【マルヴァジア】

1894年より始まった日清戦争が終結。
日本初の市電が京都で運転開始。

平安遷都1100年を記念し、平安神宮創建。

中辛口
【ヴェルデーリョ】

大日本憲法公布翌年で第１回衆議院選挙実施。
フィンセント･ヴァン･ゴッホ 死去。

甘口
【モスカテル】

新島襄が京都に同志社英学校（現･同志社大学）を
創立。

同志社関係者必飲の１本。

辛口 中辛口

中辛口
【ヴェルデーリョ】

歴史上最大の船の事故、タイタニック号沈没。
白瀬南極探検隊南極到着。

中甘口
【ブアル】

青函連絡船、航海開始。
全国に「交番」が設置。

甘口
【マルヴァジア】

阪急電鉄（前･箕面有馬電気軌道）が設立。
阪急グループ関係者必飲の1本。

中辛口
【ヴェルデーリョ】

シベリア鉄道開通。
バルチック艦隊を撃滅し日露戦争終結となった。

中甘口
【ブアル】

ライト兄弟が世界初の動力飛行を成功、空の時代
が始まった。

早慶戦第1回戦が11月開催。
早稲田・慶応関係者必飲の1本。

110.マルヴァジア 1901（明治34年）
      Malvasia 1901

甘口
【マルヴァジア】

官営八幡製鐵所が操業開始。
（2015年には世界遺産登録）

第1回ノーベル賞授与式がスウェーデンにて行われる。

Pereira D'Oliveira

【セルシアル】

京都・伏見区にて寺田屋事件、また神奈川県・横
浜市にて生麦事件。

徳川幕府・大政奉還の５年前のヴィンテージ。

【ヴェルデーリョ】

ペリーが黒船を率いて浦賀に来航する３年前の
ヴィンテージ。　

辛口
【セルシアル】

昭和天皇即位。
アムステルダムオリンピックにて、織田幹雄が日本

人初の金メダルを獲得。

中辛口
【バスタルド】

リンドバーク大西洋無着陸横断成功。

111.マルヴァジア 1895（明治28年）
     Malvasia 1895

112.ヴェルデーリョ 1890（明治23年）
      Verdelho 1890

113.モスカテル 1875（明治8年）
      Moscatel 1875

114.セルシアル 1862（文久2年）
      Sercial 1862

115.ヴェルデーリョ 1850（嘉永3年）
        Verdelho 1850

105.ヴェルデーリョ 1912（大正元年）
      Verdelho 1912

106.ブアル 1908（明治41年）
      Boal 1908

107.マルヴァジア 1907（明治40年）
      Malvasia 1907

108.ヴェルデーリョ 1905（明治38年）
      Verdelho 1905

109.ブアル 1903（明治36年）
      Boal 1903

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira Pereira D'Oliveira

103.セルシアル 1928（昭和3年）
      Sercial 1928

104.バスタルド 1927（昭和2年）
     Bastardo 1927

Pereira D'Oliveira

Pereira D'Oliveira

【アメリカ大統領 - Presidents of the United States of America】
代アメリカ大統領・ジョージ･ワシントン、第3代大統領であり、米独立宣言の起草者の1人でもあるトーマス･ジェファーソンは共に、かねてよりマデイラワインの愛

好家であった。そのため、1776年のアメリカ独立宣言の祝杯は、マデイラワインだったとか。アメリカ合衆国建国の父にも愛されたマデイラワインは名声を高め、高まる
人気により、王様、皇帝、政治家達のお気に入りのワインとしてヨーロッパの宮廷で楽しまれるようになっていった。

初 
【ナポレオン･ボナパルト - Napoleon Bonaparte】

1815年、戦争に敗れたナポレオンが流刑地のセント･ヘレナへ向かう途中にマデイラ島へ立ち寄った際に、当時の在マデイラ島イギリス領事が、上陸を許されなかっ
たナポレオンに1792年のマルヴァジアを１樽贈った。しかしナポレオンは、マデイラワインでその辛苦を癒すことを拒み、ついにそのワインを飲むことなく、息を引き取っ
た。貴重な樽はマデイラ島へ戻り、1840年に数百本ものボトルに詰め替えられイギリスへ運ばれ、以来1792年ヴィンテージは最も有名なマデイラワインとなった。

101.ヴェルデーリョ 1932（昭和7年）
      Verdelho 1932

中辛口
【ヴェルデーリョ】

五・一五事件で、犬養毅首相暗殺される。
リットン調査団来日。

Pereira D'Oliveira
100.セルシアル 1937（昭和12年）
      　Sercial 1937

辛口
【セルシアル】

パリ万国博覧会開催。
太平洋戦争勃発４年前。

Pereira D'Oliveira

中甘口

102.ティンタ・ネグラ 1929（昭和4年）
      Tinta Negra 1929

【ティンタ・ネグラ】

ペニシリンの発見。　
近鉄花園ラグビー場開場。

Pereira D'Oliveira

￥110,000ボトル￥5,500グラス

￥170,000ボトル￥8,500グラス ￥180,000ボトル￥9,000グラス

￥200,000ボトル￥10,000グラス

￥130,000ボトル￥6,500グラス

￥190,000ボトル￥9,500グラス

￥210,000ボトル￥10,500グラス ￥250,000ボトル￥12,500グラス

￥270,000ボトル￥13,500グラス

￥320,000ボトル￥16,000グラス

￥360,000ボトル￥18,000グラス

￥260,000ボトル￥13,000グラス

￥300,000ボトル￥15,000グラス

￥340,000ボトル￥17,000グラス

￥100,000ボトル￥5,000グラス

￥120,000ボトル￥6,000グラス



1850 1890 1910 1930 1950 1970 1990

2007年　第一回東京マラソン

2004年　新潟県中越地震　アテネ五輪

2003年　六本木ヒルズオープン　地上デジタル放送開始

2002年　ユーロ流通開始　ワールドカップ日韓共同開催

2001年　ユニバーサル・スタジオ・ジャパンオープン

　　　　　9.11アメリカ同時多発テロ事件

2000年　沖縄サミット開幕

　　　　　高橋尚子氏、シドニー五輪女子マラソンで金メダル

1999年　マカオ、ポルトガルから中国に返還

1998年　日本初の火星探査機「のぞみ」打ち上げ成功

1997年　香港、イギリスから中国に返還

1996年　羽生義治氏、七冠達成

1995年　阪神淡路大震災

1994年　関西国際空港開港　地下鉄サリン事件

1993年　Jリーグ開幕　ドーハの悲劇

　　　　　皇太子徳仁親王と雅子妃の結婚の儀

１９９２年　ジョイントベンチャー後 初ヴィンテージマデイラ醸造

１９９１年　木下＆バーベイト ジョイントベンチャー設立

１９９０年　バブル崩壊　東西ドイツ統一　ソ連崩壊

１９７０年　大阪万国博覧会開催　よど号事件

１９７１年　ドルショック　（ニクソンショック）

１９７２年　札幌オリンピック開催　沖縄返還

１９７３年　オイルショック　変動相場開始

1975年　ベトナム戦争終結

　　　　　山陽新幹線開通

１９７６年　ロッキード事件

１９７７年　日航機ハイジャック事件

　　　　　王貞治氏 国民栄誉賞受賞第一号

１９７８年　成田空港開港

1979年　SONYウォークマン発売開始

　　　　　第二次オイルショック

１９８０年　ジョン･レノン暗殺

１９８１年　人類初 スペースシャトル打ち上げ成功

　　　　　チャールズ皇太子･ダイアナ妃ご成婚

１９８２年　リニアモーターカー走行実験 世界初成功

１９８３年　青木功氏　日本人初全米ゴルフツアー優勝

１９８４年　福沢諭吉１万円札発行

１９８５年　初の日本人宇宙飛行士誕生

１９８6年　 チェルノブイリ原発事故発生

１９８７年　石原裕次郎氏死去

１９８８年　青函トンネル開通　東京ドーム開場

１９８９年　ベルリンの壁崩壊　

１９６９年　アポロ11号人類初の有人月面着陸成功

１９６８年　三億円事件　川端康成 ノーベル賞受賞

１９６７年　バーベイトマデイラワイン　木下が輸入開始

１９６６年　ビートルズ来日　日本の人口１億突破

１９６４年　東京オリンピック開催　東海道新幹線開業

　　　　　リカルドフレイタス　マデイラ島で誕生　

１９６３年　ケネディ大統領暗殺

１９６２年　キューバ危機

１９６１年　ガガーリン　地球一周成功「地球は青かった」

１９５８年　東京タワー完成　１万円札発行

１９５7年　5千円札発行

１９５６年　日本 国際連合加盟

１９５５年　一円アルミ貨発行

１９５３年　NHKでテレビ放送開始　　

１９５２年　木下康光 京都で誕生

１９５０年　朝鮮戦争勃発

1929年　ペニシリンの発見　

　　　　　近鉄花園ラグビー場開場

１９２８年　昭和天皇即位　　

               アムステルダムオリンピック　日本人初金メダル

１９２７年　リンドバーク大西洋無着陸横断成功

１９２３年　関東大震災

１９２２年　オスマントルコ帝国滅亡

1920年　アメリカ 禁酒法施行

１９１２年　タイタニック号沈没　白瀬南極探検隊南極到着

１８８９年　大日本憲法公布　　

１８８６年　カール・ベンツ 

               世界初ガソリン３輪自動車発明

１８８３年　鹿鳴館完成

１８７９年　沖縄県誕生

１８７７年　西南戦争　西郷隆盛死す　

１８７６年　ベルが電話機発明　廃刀令

１８７５年　新島襄　京都に同志社創立

１８７２年　新橋―横浜鉄道敷設　富岡製糸工場完成

１８７１年　新貨幣制度１両が１円　廃藩置県

１９３２年　五･一五事件勃発

１９３６年　二･二六事件勃発　

１９３７年　パリ万国博覧会開催

１９４１年　太平洋戦争勃発

１９４５年　太平洋戦争終結　　

               国際連合設立

１９４６年　バーベイト社設立　

              日本国憲法公布

１９４９年　１ドル３６０円に固定

１８９０年　第１回衆議院選挙実施　

１８９４年　日清戦争勃発

１８９５年　日清戦争終結　三国干渉　

１９０１年　ノーベル賞創設

１９０３年　ライト兄弟　人類初の動力飛行成功

１９０４年　日露戦争勃発

１９０５年　シベリア鉄道開通　　

               バルチック艦隊撃滅　日露戦争終結

１９０７年　阪急電車開業

１９０８年　青函連絡船航海開始　　

                全国に「交番」設置

１９０９年　伊藤博文暗殺

１８３６年　坂本竜馬誕生
１８４０年　阿片戦争勃発
１８４２年　天保の改革
１８５０年　島津斉彬反射炉建設
１８５１年　ジョン万次郎アメリカから帰国
１８５２年　篤姫が島津斉彬の養女となる
　　　　　（１８５６年  家定と結婚）
１８５３年　ペリーが黒船を率いて浦賀に来航
 開国を迫る
１８５４年　日米和親条約調印
１８５５年　パリ万国博覧会　ボルドーワイン格付け
１８５７年　咸臨丸日本回航
１８５８年　安政の大獄
１８６０年　桜田門外の変
１８６１年　アメリカ南北戦争
１８６２年　寺田屋騒動　生麦事件　
１８６３年　リンカーン演説
                「人民の人民による人民のための政治」
              新撰組（壬生浪士組）結成（３月）
　　　　　京都八木邸にて、芹沢鴨暗殺（８月）
１８６４年　池田屋事件
１８６６年　薩長同盟成立
１８６７年　大政奉還　坂本竜馬暗殺
１８６８年　近藤勇死す
１８６９年　スエズ運河開通　東京遷都
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2007年　第一回東京マラソン

2004年　新潟県中越地震　アテネ五輪

2003年　六本木ヒルズオープン　地上デジタル放送開始

2002年　ユーロ流通開始　ワールドカップ日韓共同開催

2001年　ユニバーサル・スタジオ・ジャパンオープン

　　　　　9.11アメリカ同時多発テロ事件

2000年　沖縄サミット開幕

　　　　　高橋尚子氏、シドニー五輪女子マラソンで金メダル

1999年　マカオ、ポルトガルから中国に返還

1998年　日本初の火星探査機「のぞみ」打ち上げ成功

1997年　香港、イギリスから中国に返還

1996年　羽生義治氏、七冠達成

1995年　阪神淡路大震災

1994年　関西国際空港開港　地下鉄サリン事件

1993年　Jリーグ開幕　ドーハの悲劇

　　　　　皇太子徳仁親王と雅子妃の結婚の儀

１９９２年　ジョイントベンチャー後 初ヴィンテージマデイラ醸造

１９９１年　木下＆バーベイト ジョイントベンチャー設立

１９９０年　バブル崩壊　東西ドイツ統一　ソ連崩壊

１９７０年　大阪万国博覧会開催　よど号事件

１９７１年　ドルショック　（ニクソンショック）

１９７２年　札幌オリンピック開催　沖縄返還

１９７３年　オイルショック　変動相場開始

1975年　ベトナム戦争終結

　　　　　山陽新幹線開通

１９７６年　ロッキード事件

１９７７年　日航機ハイジャック事件

　　　　　王貞治氏 国民栄誉賞受賞第一号

１９７８年　成田空港開港

1979年　SONYウォークマン発売開始

　　　　　第二次オイルショック

１９８０年　ジョン･レノン暗殺

１９８１年　人類初 スペースシャトル打ち上げ成功

　　　　　チャールズ皇太子･ダイアナ妃ご成婚

１９８２年　リニアモーターカー走行実験 世界初成功

１９８３年　青木功氏　日本人初全米ゴルフツアー優勝

１９８４年　福沢諭吉１万円札発行

１９８５年　初の日本人宇宙飛行士誕生

１９８6年　 チェルノブイリ原発事故発生

１９８７年　石原裕次郎氏死去

１９８８年　青函トンネル開通　東京ドーム開場

１９８９年　ベルリンの壁崩壊　

１９６９年　アポロ11号人類初の有人月面着陸成功

１９６８年　三億円事件　川端康成 ノーベル賞受賞

１９６７年　バーベイトマデイラワイン　木下が輸入開始

１９６６年　ビートルズ来日　日本の人口１億突破

１９６４年　東京オリンピック開催　東海道新幹線開業

　　　　　リカルドフレイタス　マデイラ島で誕生　

１９６３年　ケネディ大統領暗殺

１９６２年　キューバ危機

１９６１年　ガガーリン　地球一周成功「地球は青かった」

１９５８年　東京タワー完成　１万円札発行

１９５7年　5千円札発行

１９５６年　日本 国際連合加盟

１９５５年　一円アルミ貨発行

１９５３年　NHKでテレビ放送開始　　

１９５２年　木下康光 京都で誕生

１９５０年　朝鮮戦争勃発

1929年　ペニシリンの発見　

　　　　　近鉄花園ラグビー場開場

１９２８年　昭和天皇即位　　

               アムステルダムオリンピック　日本人初金メダル

１９２７年　リンドバーク大西洋無着陸横断成功

１９２３年　関東大震災

１９２２年　オスマントルコ帝国滅亡

1920年　アメリカ 禁酒法施行

１９１２年　タイタニック号沈没　白瀬南極探検隊南極到着

１８８９年　大日本憲法公布　　

１８８６年　カール・ベンツ 

               世界初ガソリン３輪自動車発明

１８８３年　鹿鳴館完成

１８７９年　沖縄県誕生

１８７７年　西南戦争　西郷隆盛死す　

１８７６年　ベルが電話機発明　廃刀令

１８７５年　新島襄　京都に同志社創立

１８７２年　新橋―横浜鉄道敷設　富岡製糸工場完成

１８７１年　新貨幣制度１両が１円　廃藩置県

１９３２年　五･一五事件勃発

１９３６年　二･二六事件勃発　

１９３７年　パリ万国博覧会開催

１９４１年　太平洋戦争勃発

１９４５年　太平洋戦争終結　　

               国際連合設立

１９４６年　バーベイト社設立　

              日本国憲法公布

１９４９年　１ドル３６０円に固定

１８９０年　第１回衆議院選挙実施　

１８９４年　日清戦争勃発

１８９５年　日清戦争終結　三国干渉　

１９０１年　ノーベル賞創設

１９０３年　ライト兄弟　人類初の動力飛行成功

１９０４年　日露戦争勃発

１９０５年　シベリア鉄道開通　　

               バルチック艦隊撃滅　日露戦争終結

１９０７年　阪急電車開業

１９０８年　青函連絡船航海開始　　

                全国に「交番」設置

１９０９年　伊藤博文暗殺

１８３６年　坂本竜馬誕生
１８４０年　阿片戦争勃発
１８４２年　天保の改革
１８５０年　島津斉彬反射炉建設
１８５１年　ジョン万次郎アメリカから帰国
１８５２年　篤姫が島津斉彬の養女となる
　　　　　（１８５６年  家定と結婚）
１８５３年　ペリーが黒船を率いて浦賀に来航
 開国を迫る
１８５４年　日米和親条約調印
１８５５年　パリ万国博覧会　ボルドーワイン格付け
１８５７年　咸臨丸日本回航
１８５８年　安政の大獄
１８６０年　桜田門外の変
１８６１年　アメリカ南北戦争
１８６２年　寺田屋騒動　生麦事件　
１８６３年　リンカーン演説
                「人民の人民による人民のための政治」
              新撰組（壬生浪士組）結成（３月）
　　　　　京都八木邸にて、芹沢鴨暗殺（８月）
１８６４年　池田屋事件
１８６６年　薩長同盟成立
１８６７年　大政奉還　坂本竜馬暗殺
１８６８年　近藤勇死す
１８６９年　スエズ運河開通　東京遷都
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MadeirA

500ml表記のないものは全て750mlとなります。グラスは1杯30mlとなります。
1杯￥2,000を超える商品につきましては、15ml（記載価格の半額）でも、オーダーいただけます。

〒104-0061 東京都中央区銀座 7-6-19　
ソワレ・ド・銀座弥生ビル Ｂ1F
TEL：03-6264-5700
営業時間：17：00 ～ 23：30（Ｌ．Ｏ.23：00） 
定休日：日曜・祝日
E-mail:madeiraentrada@kinoshita-intl.co.jp
http://www.kinoshita-intl.co.jp/madeiraentrada
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こちらに掲載されているマデイラワインは

木下インターナショナルのオンラインショップ

ポントヴィーニョでご購入いただけます。

https://www.pontovinho.jp/

マデイラエントラーダ
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